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ATTENZIONE
REQUISITI PER LA SICUREZZA

* Leggere ed osservare queste istru-
zioni prima di utilizzare la macchina
e conservarle con essa. Per richie-
dere un'ulteriore copia del manuale
di istruzioni, scrivere une-mail a
facem@facem.com.

La macchina deve essere utilizzata
da un solo operatore poiché essa
non € concepita per un uso in simul-
taneita da parte di piu persone.
Utilizzare la macchina solo per lo
scopo per il quale é stata progettata.
Utilizzi diversi da quello per la
macinatura di carne/pesce, oltre
a far decadere il diritto di garan-
zia, possono determinare I'in-
sorgere di condizioni non sicure.
Prima di iniziare ogni lavorazione
controllare bene che non vi siano
corpi estranei nel gruppo di maci-
nazione e che lo stesso sia stato
accuratamente lavato.

Controllare che la tensione e la
frequenza di rete corrispondano a
quelle indicate sulla targhetta del
gruppo motore e che la presa sia
altresi proporzionata alla corrente
assorbita dalla macchina (I'assor-
bimento & indicato sulla targhetta).

(istruzioni in lingua originale) F.A.C.E.M. SpA - TRE SPADE - non si ritiene responsabile per incomplete
od errate traduzioni in altra lingua di queste istruzioni.

* Non azionare la macchina senza
lintroduzione del prodotto da
lavorare: anche un breve funzio-
namento “a vuoto” compromet-
te i particolari della macchina
coinvolti e provoca surriscalda-
mento del motore. | danni provo-
cati sono spesso irreversibili e
non rientrano nella garanzia del
prodotto.
Non sovraccaricare la macchina e
averne la massima cura.
Lapparecchio pud essere utilizzato
da bambini di eta non inferiore a 8
anni e da persone con ridotte ca-
pacita fisiche, sensoriali 0 mentali,
o prive di esperienza o della ne-
cessaria conoscenza, purché sotto
sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni
relative all'uso sicuro dell'apparec-
chio e alla comprensione dei peri-
coli ad esso inerenti.
* Mantenere 'apparecchio e il cavo
fuori dalla portata dei bambini.
* | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.
* Mantenere ordine e igiene nel loca-
le di lavoro.
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* La pulizia e la manutenzione a
carico dell'utilizzatore non devono
essere effettuate da bambini senza
sorveglianza.

Qualsiasi tipo di operazione, sia

essa di pulizia, di controllo del

prodotto macinato, di regolazione,

di montaggio ecc., deve essere

sempre eseguita con la macchina

ferma, cioe con linterruttore sulla
posizione O (vedi fig. 5) e la spina
del cavo di alimentazione staccata
dalla presa di corrente, onde evita-
re ogni possibile avviamento invo-

lontario in fase diversa da quella di

lavoro.

* Prestare molta attenzione alla pre-
senza di un coltello (B) che potreb-
be recare tagli accidentali; maneg-
giare con cura il particolare.

* Non immergere mai la macchina
nell’acqua ed evitare di lavar-
la con idropulitrici o sotto getti
d’acqua: € un apparecchio elet-
trico!

* La spina della vostra presa di cor-
rente deve essere obbligatoria-
mente collegata a terra e il vostro
impianto elettrico deve essere mu-
nito di interruttore magnetotermico
(impianto salvavita bipolare).

*In caso di danneggiamento del
cavo di alimentazione o di altre parti
elettriche, ogni intervento deve es-

sere eseguito esclusivamente dal
Produttore attraverso il suo Servi-
zio di Assistenza o da personale
specializzato, informato sui rischi
derivanti da interventi su prodotti
con alimentazione elettrica.
Utilizzare esclusivamente pezzi di
ricambio, accessori e cavo di ali-
mentazione originali TRE SPADE.
La macchina e destinata per un
utilizzo in ambiente domestico.
Definizione di “apparecchi per am-
biente domestico”. si tratta degli
elettrodomestici per i comuni lavori
di casa, utilizzati di solito in conte-
sto domestico, che possono essere
utilizzati anche da non esperti per
lavori “domestici” usuali, in luoghi
come:
- Negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro del genere
- Aziende agricole
- Dai clienti in hotel, motel e altri
ambienti residenziali
- In ambienti come bed & breakfast
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ITALIANO

CONDIZIONI DI UTILIZZAZIONE

Essendo la presente macchina progettata specifica-
tamente per la macinatura della carne, si sconsiglia
I'uso della stessa per usi diversi dalla sua funzione
originale. Si avverte quindi che ogni uso improprio 0
comungque di genere diverso, oltre a far decadere il
diritto di garanzia (leggere le condizioni della stessa
sul certificato allegato ad ogni macchina), puo reca-
re danno ai componenti con conseguente impossi-
bilita di svolgimento della funzione cui € destinata
oppure generare potenziali condizioni di rischio per
I'utilizzatore. La F.A.C.E.M. SpA -TRE SPADE- non
si ritiene responsabile per incomplete od errate tra-
duzioni in altra lingua di queste istruzioni.

Al fine di garantire le caratteristiche di idoneita al
contatto con gli alimenti (Regolamento Europeo N.
1935/2004/CE) del presente apparato, si devono
rispettare le seguenti prescrizioni:

+ |l prodotto alimentare immesso deve essere
esclusivamente carne non congelata o pesce non
congelato

Il prodotto alimentare immesso non deve supera-
re la temperatura di 7°C.

Il prodotto alimentare immesso non deve essere
conservato in modo prolungato (massimo 0,5 ore)
all'interno dell’'apparato, oltre il tempo strettamen-
te necessario a lavorarlo.

| seguenti componenti della macchina non rientra-
no nelle condizioni generali di garanzia in quanto
soggetti a normale usura:

- piastra

- coltello

ISTRUZIONI PER L'USO E MANUTENZIONE

DESCRIZIONE

La macchina e essenzialmente composta di due
parti principali:

a) Un gruppo di potenza, o gruppo motore (MT),
destinato a fornire il movimento; esso € dotato di
motore elettrico munito di apposito interruttore di av-
viamento e cavo di alimentazione, presa di forza e
basamento per I'appoggio al piano di lavoro.

Su di esso non sono necessari (salvi i casi di manu-
tenzione straordinaria che € bene far effettuare dalla
casa produttrice) interventi di alcun genere; anzi si
consiglia di non intervenire in alcun modo se non per

le operazioni specifiche previste dalle presenti nor-
me d’uso. b) Un gruppo di lavoro, composto da piu
elementi costruttivi descritti successivamente, che
per poter svolgere la propria funzione deve essere
collegato solidalmente al gruppo motore (MT).
OPERAZIONI PRELIMINARI (vedi fig. 1)
Predisporre il gruppo motore appoggiandolo sul pia-
no di lavoro. Smontare nei vari componenti il corpo
montato del tritacarne, svitando completamente la
corona filettata (A) e successivamente estraendo
dal corpo (C) la piastra forata (P), il coltello (B) e
I'elica a vite (E). Si raccomanda di lavare accurata-
mente ed asciugare bene tutti i particolari descritti
in questa fase, compresi inoltre il pressatoio (L) e
la tramoggia (T). Ovviamente il lavaggio non deve
includere il motoriduttore (MT).

MESSA IN FUNZIONE (vedi fig. 1)
ATTENZIONE: In questa fase, il gruppo di po-
tenza (MT) deve trovarsi con l'interruttore in
posizione di arresto (O) e il cavo con la presa
di corrente scollegato dalla rete elettrica di ali-
mentazione.

* Inserire il corpo (C) nellapposita sede del grup-
po motore (MT) dopo aver svitato parzialmente il
volantino di fissaggio (V), verificando che il corpo
sia con l'imboccatura di inserimento carne rivolta
verso l'alto e che sia stato introdotto fino in fondo
nella sede; fissare il tutto avvitando il volantino (V)
fino in fondo senza forzare troppo il bloccaggio.
Se correttamente assemblato il corpo non deve
poter essere estratto né poter ruotare nella sede.
Inserire orizzontalmente l'elica (E), dalla parte
dell'albero scanalato, nel corpo (C), facendola
guidare sulla boccola (D), (particolare collocato
allinterno del corpo (C).

* In questa fase fare eventualmente ruotare legger-
mente l'elica (E) in modo da agevolare l'introdu-
zione dell'innesto nella presa di forza del motore.
Inserire in sequenza nel perno, con il quadro di
trascinamento sporgente dall’elica.

Il coltello (B) con la parte tagliente rivolta all'ester-
no (verificare il corretto inserimento del quadro
di trascinamento) e la piastra forata (P), essa va
inserita con la parte piana rivolta verso il tagliente
del coltello.

Verificare che l'intaglio esterno della piastra vada
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a posizionarsi in corrispondenza dell'apposito

dente di fissaggio (pin) ricavato sul corpo, in modo

tale che essa non possa ruotare una volta inserita
nel corpo.

Bloccare il tutto avvitando la corona filettata (A)

sulla corrispondente filettatura ricavata sul corpo;

si raccomanda di non forzare il bloccaggio
con utensili vari: il fissaggio effettuato ma-
nualmente é sufficiente.

+ Solo a questo punto, dopo aver verificato at-

tentamente che l'interruttore del motore sia

nella posizione O (vedi fig. 5), si puo inserire
la spina nella presa di corrente.

L'apparecchio & ora pronto al lavoro ed & possibile

avviarlo agendo sull'interruttore (posizione 1 in

fig. 5) posto sul motore.

+ Caricare in seguito la carne da lavorare sulla
tramoggia e inserirla nellimboccatura agevolan-
do l'introduzione esclusivamente per mezzo del
pressatoio (L) e mai con le mani.

A IMPORTANTE
Si avverte che l'imboccatura di inserimento carne/
pesce nel corpo ha volutamente dimensioni tali da
impedire l'inserimento volontario o fortuito degli arti
superiori in zona potenzialmente pericolosa. Per
nessun motivo essa deve essere modificata o mano-
messa, in quanto in tal caso potrebbe verificarsi una
situazione di pericolo per l'integrita dell'operatore.

E buona norma non far funzionare la macchina

a vuoto allo scopo di evitare un inutile logorio

del gruppo di taglio e un anomalo surriscalda-

mento del motore; si consiglia quindi di arrestare
la macchina, agendo sull'interruttore ogni volta che
si debba sospendere il lavoro di macinazione della

carne/del pesce. In caso di introduzione fortuita di

un corpo estraneo (tipo ossa, pelli, lische di pesce,

spine ecc.) che dovesse procurare un improvviso
arresto della macchina, la procedura corretta di in-

tervento € la seguente: Per i modelli provvisti di

interruttore/invertitore (vedi fig. 5):

- Posizionare I'interruttore/invertitore sulla posizione
O (arresto)

-Agire sull'interruttore/invertitore portandolo per
breve tempo sulla posizione 2 (1 o 2 secondi),
provvedendo in modo tale allo shlocco mediante
rotazione inversa dell'elica

- Riposizionare l'interruttore/invertitore sulla posizio-
ne O per arrestare il movimento

- Disinserire la spina dalla rete di alimentazione

-Scollegare il gruppo di macinazione dal gruppo
motore

- Provvedere allo smontaggio in sequenza di corona
(A), piastra (P), coltello (B), elica (E)

- Procedere all'eliminazione del materiale estraneo
dallinterno del tritacarne

Per i modelli provvisti di interruttore (vedi fig. 5):

- Posizionare l'interruttore sulla posizione O
(arresto)

- Disinserire la spina dalla rete di alimentazione

-Scollegare il gruppo di macinazione dal gruppo
motore

- Provvedere allo smontaggio in sequenza di corona
(A), piastra (P), coltello (B), elica (E)

- Procedere all'eliminazione del materiale estraneo
dallinterno del tritacarne

SMONTAGGIO E PULIZIA

Come detto in precedenza, al termine di ogni lavo-
razione, dopo aver arrestato il motore per mezzo del
suo interruttore, € buona norma disinserire la spina
di alimentazione dalla presa di corrente prima di ef-
fettuare qualsivoglia operazione di smontaggio o pu-
lizia. Non tirare il cavo elettrico per disinserire la
spina (vedi fig. 4). Per disinserire il corpo dal mo-
tore & sufficiente allentare di alcuni giri il volantino
(V) ed estrarre il gruppo di lavoro sfilandolo orizzon-
talmente dalla sua sede. Procedendo in sequenza
inversa rispetto al montaggio € possibile separare
i vari componenti e quindi effettuare sugli stessi le
operazioni di pulizia, lavaggio ed asciugatura.

A IMPORTANTE

Per l'operazione di lavaggio utilizzare esclusiva-
mente acqua (possibilmente calda) e detergente
neutro per stoviglie. Per la pulizia non utilizzare as-
solutamente prodotti acidi o caustici che potrebbero
danneggiare irrimediabilmente il prodotto oppure far
insorgere condizioni di rischio per I'utilizzatore.

Per mantenere il tritacarne in perfette condi-
zioni di utilizzo & opportuno far sempre seguire
alle operazioni di pulizia e lavaggio una attenta
asciugatura, in particolare del gruppo di lavoro.
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ITALIANO

Se si prevede di non utilizzare il tritacarne per
lungo tempo, una perfetta conservazione del
gruppo di lavoro in ghisa puo essere garantita
da una leggera lubrificazione superficiale con
olio idoneo al contatto alimentare.
CARATTERISTICHE ESSENZIALI DEGLI
UTENSILI CHE POSSONO ESSERE
MONTATI SULLA MACCHINA

La macchina & prevista con dotazione piastra (P)
avente diametro di fori pari a 6/8 mm, particolare
allineato alla normativa vigente. Al fine di eseguire
varie lavorazioni & possibile comunque montare
piastre (P) con fori di diametro minore rispetto a
quella fornita dalla casa costruttrice, senza con cid
modificare le caratteristiche funzionali. Per eventuali
forniture fare riferimento alla TAB. A. La F.A.C.E.M.
SpA -TRE SPADE- non si ritiene responsabile per
eventuali infortuni scaturiti dall'utilizzo sulla mac-
china “TRITACARNE ELETTRICO” di piastre con
fori aventi diametro superiore a 8 mm e spessore
inferiore a 5 mm, reperibili facilmente sul mercato, in
quanto utilizzabili su tritacarne manuali; con I'utiliz-
zo di queste piastre, non sono piu rispettati (senza
I'adozione di protezioni specifiche atte a riportare le
misure di sicurezza nei limiti di quanto richiesto) i
parametri di sicurezza previsti dalle norme in vigore
(vedi fig. 6).

MANUTENZIONE

Gli organi soggetti ad usura sono essenzialmente gli
organi taglienti, in questo caso il coltello e la pia-
stra forata. Controllare costantemente lo stato degli
stessi, facendo effettuare le eventuali affilature da
personale competente e provvedendo alla loro so-
stituzione quando si renda necessario. Controllare
saltuariamente le condizioni della boccola (D) inter-
posta tra elica e corpo: in caso di anomalo consumo
provvedere anche in questo caso alla sostituzione,
onde evitare eventuali danneggiamenti ad altri orga-
ni della macchina. Per eventuali ricambi si consiglia
di utilizzare ricambi originali di produzione del fab-
bricante, per evitare inconvenienti dovuti a diverse
caratteristiche produttive. Specificare nell'ordine il
modello, il numero di serie della macchina in pos-
sesso (il numero di serie € indicato sulla targhetta
posta sul gruppo di potenza (MT)) e il numero di rife-
rimento del particolare (vedi fig. 1). Per i modelli con

riduttore a bagno d'olio (vedere la tabella allegata)

attenersi alle norme sottoelencate:

+ Il riduttore viene fornito con olio MOBILGEAR 600
XP 680 (Viscosita cSta 40°C 680; Viscosita ¢St
a 100° 39,2 ISO 680). Per un corretto e duratu-
ro funzionamento si consiglia di sostituirlo, con
il medesimo o con oli similari per riduttori di pari
viscosita, dopo circa 300 ore di lavoro.

Modelli con MT 1 (vedi fig. 2):

+ Per il rabbocco, posizionare il gruppo motoridut-
tore (MT) in posizione verticale, svitare il tappo
olio (10) posto nella parte frontale del riduttore
e versare l'olio sopracitato fino al livello indicato
dalla spia posta nel tappo olio stesso, una volta
che il gruppo motoriduttore sia stato riportato in
posizione orizzontale (posizione di lavoro).

« Per il cambio olio svitare il tappo olio facendo
fuoriuscire dal gruppo motoriduttore (MT) Il'olio
da sostituire e lasciandolo scolare bene. Inserire
dal tappo il nuovo olio in quantita di circa 125 cm®
(circa due tazzine di caffé), richiudendo quindi il
tappo.

Si ricorda che I'olio sostituito nel riduttore non
deve essere disperso nell’lambiente, ma smal-
tito secondo le norme attualmente vigenti.

ARRESTI FORTUITI

In caso di arresto casuale della macchina durante la
lavorazione, prima di procedere all'analisi della cau-
sa, occorre interrompere con sollecitudine I'alimen-
tazione elettrica al motore, portando l'interruttore in
posizione O e, successivamente, scollegare dalla
presa di corrente il cavo di alimentazione.

Cio fatto:

+ Se larresto € dovuto a mancanza di corrente di
alimentazione per guasto alla rete, non ricollegare
la macchina alla presa fino a ripristino delle condi-
zioni normali di rete.

+ In caso di arresto dovuto a sovrasforzo, procede-
re allo smontaggio del gruppo di taglio, dopo aver-
lo scollegato meccanicamente dal gruppo motore,
e rimuovere le eventuali cause di bloccaggio.

+ Nel caso l'inconveniente derivi da cause concer-
nenti il motoriduttore, interpellare il rivenditore per
far eseguire, se necessario, eventuali controlli dal
fabbricante
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WARNING:
SAFETY RECOMMENDATIONS

* Read and respect these instructions
before using the machine and keep
them with it. If you wish to receive
an additional copy of the instruction
manual please send an e-mail to
facem@facem.com

* The machine should be used
by one operator only at a time,
because it has not been designed
to be used by more than one
operator simultaneously.

* Use the machine only for the

application for which it has been

designed.

If the machine is used for

other applications than meat/

fish mincing, warranty will be
invalidated and dangerous
conditions may arise.

Before starting any processing

please make sure that no foreign

bodies are inside the mincing
unit and that it has been carefully
washed.

Check that the mains voltage and

frequency values match the ones

shown in the power unit tag. Check
that the socket is suitable for the
current absorbed by the machine

®

(translation of the instructions from the original language) F.A.C.E.M. SpA - TRE SPADE - cannot be
held liable for incomplete or incorrect translation of these instructions into other languages.

(absorption is shown on the tag).
* Do not operate the machine without
introducing food to be processed;
even a short “void” functioning
compromises the involved
components of the product and
leads to motor overheating.
Subsequent damages to the
machine are often irreversible and
are not covered by the guarantee
terms.
Do not overload the machine and
handle it with the utmost care.
The appliance can be used by
children aged 8 years or more,
persons with reduced mental,
physical or sensory capacity or
lack of experience and knowledge,
provided that they operate under
the supervision of expert people or
that they have received adequate
instructions for use and that they
have understood related risks.
* Keep the appliance and the power
cord out of reach of children.
* Children must not play with the
appliance.
* Keep the working place tidy and
clean.
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ENGLISH

* Cleaning and upkeep operations
to be performed by the user must
not be carried out by unsupervised
children.
Any kind of operation, such as
cleaning, control of the minced
product, machine setting, assembly,
etc. should always be performed
while the machine is stopped, that
is while the switch is set to O (see
fig. 5) and the plug is removed
from the socket, so as to avoid any
unintentional start of the machine
when not in use.

Special attention must be given to

the blade (B), which may cause

accidental cuts. It has to be handled
with care.

* Never dip the machine into
water. It shall not be washed with
pressure washers or with water
jets: it is an electric appliance!

* The plug of your socket must
be adequately earthed and your
electric  installaton must be
equipped with a circuit breaker
(bipolar safety circuit breaker).

* Any damage to the power cord or
any other electric component must
be repaired by the Manufacturer
only at one of the Service Points
or by specialised personnel with
suitable knowledge of the risks
related to power supply.

* Use only original spare parts,
accessories and the power cord
from TRE SPADE.

* The machine is intended for use
in a household environment.
Definition of *“appliances for
household environment”: these are
appliances for typical housekeeping
functions, normally used in the
household environment, that may
also be used by not experts for
typical “domestic” activities, in
locations such as:

- Shops, offices and other similar
working environments

- Farm houses

- By clients in hotels, motels
and other residential type
environments

- Bed and breakfast type
environments

TRE SPADE
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CONDITIONS OF USE
This machine has been specially conceived for
meat and fish mincing, therefore it shall not be
used for different applications.
Any misuse or any other use shall invalidate
warranty (please read the warranty conditions on
the relevant certificate provided with the machine),
but it may also damage the components, thus
making it impossible for the machine to continue
processing, or leading to potential risks for the user.
F.A.C.E.M. SpA -TRE SPADE- shall not be held
responsible for incomplete or incorrect translations
of these instructions in other languages.
The following prescriptions must be complied with
to ensure suitability for contact with foodstuffs
(European Regulation no. 1935/2004/EC):
+ Unfrozen meat or fish only can be processed.
+ Temperature of foodstuffs to be processed must
not exceed 7°C.
+ Food must not be kept inside the appliance for a
lapse of time exceeding the one strictly necessary
to process it (max. half an hour).
The following machine components are not
covered by the general warranty conditions as
they are subject to normal wear and tear:
- plate
- knife

INSTRUCTIONS FOR USE AND
MAINTENANCE

DESCRIPTION

The machine mainly consists of two parts:

a) A power unit or motor unit (MT) necessary to
provide motion. It is equipped with an electric motor
with start/stop switch, power cord, power take-off
and base to position the machine on the workbench.
Except for extraordinary maintenance, which
should only be carried out by the manufacturer,
no other action is required. The only operations to
be performed should be those indicated within the
instructions for use.

b) A mincing unit composed by several elements as
described later on, which must be firmly connected to
the motor assembly (MT) in order to perform its duty.

PRELIMINARY OPERATIONS (see fig. 1)
Position the motor assembly on the workbench.
Disassemble the mincing unit to pieces. Completely
unscrew the threaded ring (A) and remove the plate
(P), the knife (B) and the worm (E) from the body (C).
We recommend to carefully wash and dry all these
parts, including the presser (L) and the hopper (T).
Of course the motor assembly (MT) must not be
washed.

STARTUP (see fig. 1)

WARNING: At this stage the switch of the power
unit (MT) must be positioned to stop (0). The
power cord and the plug must be disconnected
from the mains.

Fit the body (C) into its housing in the motor
assembly (MT) after partially unscrewing the hand
wheel (V), making sure that the body is positioned
with the product insertion mouth pointing upwards
and that it has been fully driven into its housing;
fasten the whole by screwing the hand wheel (V)
to the bottom without screwing it too tight.

If properly assembled, the body cannot be
removed or rotate in its housing.

Fit the worm (E) horizontally into the body (C),
from the grooved side of the shaft, driving it into
the bush (D), positioned inside the body (C).

If necessary, at this stage slightly turn the worm
(E) so as to ease the insertion of the coupling into
the motor power take-off.

The following parts will have to be fit into the pin
in the following order with the square drive part
jutting out from the worm:

The knife (B) with the cutting edge facing outwards
(make sure that the square drive part is properly
fit) and the plate (P) with the flat side facing the
cutting edge of the knife.

Check if the external notch of the plate is fitting the
pin provided in the body, so that the plate cannot
revolve once it is positioned..

Lock into position by screwing the threaded ring
(A) on the corresponding thread in the body; do
not force the locking position with any tool.
Locking by hand is enough.

At this point only, after making sure that the
motor switch is to O position (see fig. 5) you
can plug in.
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ENGLISH

+ The machine is now ready to work and you can
start it by moving the motor switch to position 1
(see fig. 5).

+ Feed the meat to be processed in the hopper
and into the opening using the presser (L) only.
Never use hands!

A IMPORTANT
As the fish/meat insertion mouth of the mincing
body has been intentionally designed to prevent
the introduction of the upper limbs into a potentially
dangerous area, by no reason it must be modified
or tampered with as in such a case a situation of
danger to the integrity of the operator may arise.

Itis a good rule not to use the machine when it is

empty to avoid useless wear of the cutting unit

and abnormal motor overheating.

Therefore we recommend to stop the machine by

means of its switch whenever the meat/fish mincing

operation needs to be stopped. Foreign bodies
such as meat and fish bones, skins, etc. inside the
machine could make it stop suddenly.

The correct procedure is as follows:

For models equipped with switch/reversing

switch (see fig. 5):

- Position the switch/reversing switch to O (stop)

- Position the switch/reversing switch to 2 for a
short time (1 or 2 seconds) to unlock by reverse
rotation of the worm

- Position the switch/reversing switch to O
again to stop movement

- Disconnect the plug from the mains

- Disassemble the mincing unit from the power unit

- Disassemble the following parts in this order:
ring (A), plate (P), knife (B), and worm (E)

- Remove the unwanted material inside the
meat mincer

For models equipped with switch (see fig. 5):

- Position the switch to O (stop)

- Disconnect the plug from the mains

- Disassemble the mincing unit from
the power unit

- Disassemble the following parts in this order:
ring (A), plate (P), knife (B), and worm (E)

- Remove the unwanted material inside the
meat mincer

DISASSEMBLY AND CLEANING

As mentioned before, at the end of processing
phase, after having stopped the machine by means
of its switch, it is a good rule to disconnect the plug
from the socket before performing any disassembly
or cleaning operation.

Do not pull the power cord to unplug (see fig. 4).
To remove the body from the motor loosen the
handwheel (V). Only a few turns are enough, then
pull out the mincing unit sliding it horizontally from
its seat. Following the assembly reverse order,
it is possible to separate the components and
then perform the cleaning, washing and drying
operations.

A IMPORTANT

Use only water for washing (if possible hot water)
and neutral detergent for crockery.

Never use acid or caustic products for cleaning.
They could irreparably damage the machine or
cause risky conditions for the user.

In order to keep your mincer in perfect
conditions for a very long time it is a good rule
to dry it with care, especially the mincing unit,
after any cleaning and washing operation. If a
the machine remains unused for a long time,
light lubrication with oil suitable for contact
with foodstuffs on the cast iron surfaces of the
mincing unit will help to preserve them in good
conditions.

MAIN FEATURES OF THE TOOLS WHICH CAN
BE INSTALLED IN THE MACHINE

The machine is supplied with a plate (P) with 6/8 mm
diameter holes, in order to comply with legislation
in force. For different processing operations it
is however possible to fit plates (P) with smaller
diameter holes, compared to the one supplied by
the manufacturing company, without modifying the
operating performance of the machine. For any
order please refer to TAB. A.

F.A.C.E.M. SpA -TRE SPADE- shall not be held
responsible for any accident deriving from the use
of plates with holes having diameters higher than
8mm and thickness smaller than 5 mm with the
“ELECTRIC MEAT MINCER”. These hole plates
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are easily available on the market because they
are used on manual meat mincers. If these plates
are used without specific protection measures
to comply with safety standards required by law,
the safety requirements prescribed by the above
regulations are no longer complied with (see fig. 6).

MAINTENANCE

Parts subject to wear are mainly the cutting

elements: the knife and the plate.

The conditions of these parts should be checked

regularly. Their sharpening should be performed by

specialised personnel. If necessary they have to be
replaced. Every now and then check the conditions
of the bush (D) placed between the worm and the
body. In case of abnormal wear it should be replaced
too to avoid possible damage to other parts of the
machine. It is advisable to use original spare parts
made by the manufacturing Company to avoid
any inconvenience due to different manufacturing
features. When ordering spare parts please specify
model, serial number of the machine (it is shown on
the tag on the motor unit (MT) and part number of

the component (see fig. 1).

For models equipped with oil bath reduction gear

(see attached table) comply with the following

regulations:

+ The reduction gear is supplied with MOBILGEAR
600 XP 680 oil (Viscosity cSt at 40°C 680;
Viscosity ¢St at 100°C 39.2 ISO 680). It is
recommended to replace the oil every 300 working
hours with the same or a similar oil (having the
same viscosity).

Models with MT 1 (see fig. 2):

+ For the topping-up, put the motor unit (MT) in
vertical position. Unscrew the oil plug (10) in
the front part of the reduction gear and pour the
above-mentioned oil up until its level reaches the
window in the plug, then place motor unit back in
horizontal position (working position).

+ For the oil change unscrew the oil plug and let the
oil flow out from the gearmotor unit (MT). A good
dripping must be attained. Pour in the new oil:
required quantity is 125 cu.cm (two small coffee
cups approximately). Then tighten the plug.

It is recalled that the replaced oil must not be
dispersed in the environment but disposed of
in accordance with current legislation.

ACCIDENTAL STOP
If the machine stops accidentally during mincing,
immediately cut the power supply by placing the
switch to O then disconnect the power cord from the
socket before searching for the reason of the failure.
Once this has been done:
+ If the stop has been caused by a power failure in
the mains do not plug the machine to the socket
again until normal conditions have been restored.
If the stop has been due to processing overload,
disconnect the cutting unit from the power unit,
then disassemble the cutting unit and remove the
cause of the stoppage.
« Should the inconvenience be caused by the
gearmotor, contact the dealer if the part needs to
be checked by the manufacturer.
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FRANCAIS

ATTENTION:
EXIGENCES DE SECURITE

* Lire et observer ces instructions
avant dutiliser l'appareil et les
garder avec. Pour demander une
copie supplémentaire du manuel
d’instructions, envoyer un e-mail a
facem@facem.com

La machine doit étre utilisée par
un seul opérateur car elle n'est pas
congue pour une utilisation simulta-
née de plusieurs usagers.

Utiliser la machine uniquement pour
le but pour lequel a été congue.
Des utilisations autres que celle
pour le hachage de viande/pois-
son, outre a la déchéance du droit
de garantie, peuvent provoquer des
conditions dangereuses.

Avant de commencer tout traite-
ment, vérifier qu’il n'y ait pas de
corps étrangers dans le groupe de
hachage et que celui-ci a été soi-
gneusement lave.

Contrdler que la tension et la fré-
quence de réseau correspondent
a celles indiquées sur la plaque du
groupe moteur et que la prise soit
également proportionnée au cou-
rant absorbé par la machine ('ab-
sorption est indiquée sur la plaque).

®

(Instructions traduites de la langue originale italienne) F.A.C.E.M. SpA - TRE SPADE - n'est pas
responsable des traductions incomplétes ou erronées des instructions dans une langue différente de I'italien.

* Ne pas actionner la machine
sans lintroduction du produit
a traiter: méme un fonctionne-
ment bref «a vide» pourrait com-
promettre les piéces de la ma-
chine impliquées et provoquer
la surchauffe du moteur. Les
dommages causés sont souvent
irréversibles et ne sont pas cou-
verts par la garantie du produit.

* Ne pas surcharger l'appareil et le
manipuler avec le plus grand soin.
Lappareil peut étre utilisé par des
enfants a partir de 8 ans et par des
personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites, ou manquant d'ex-
périence ou de la connaissance
nécessaires, sous surveillance ou
aprés que celles-ci aient recu des
instructions concernant une utilisa-
tion de I'appareil en toute sécurité
et la compréhension des dangers
inhérents a celui-ci.

Tenir l'appareil et le cable hors de

la portée des enfants

Les enfants ne doivent pas jouer

avec l'appareil.

* Maintenir l'ordre et 'hygiene sur le

TRE SPADE
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lieu de travail.

* Le nettoyage et lentretien a la
charge de [utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des enfants
sans surveillance.

* Tout type d'opération, que ce soit
le nettoyage, le contréle du produit
haché, le réglage, le montage, etc.,
doit toujours étre effectuée lorsque
Iappareil est arrété, clest-a-dire
lorsque l'interrupteur est sur la po-
sition O (voir fig. 5) et la fiche du
cable dalimentation débranchée
de la prise de courant, afin d’éviter
tout démarrage involontaire pos-
sible pendant une phase différente
que celle de traitement.

* Faire particuliérement attention
a la présence d'un couteau (B)
qui pourrait causer des coupures
accidentelles; manipuler avec pre-
caution.

* Ne jamais plonger la machine
dans l'eau et éviter le lavage
avec des hydronettoyeurs ou
sous des jets d’eau: c’est un dis-
positif électrique!

+ La fiche de votre prise de courant
doit obligatoirement étre branchée
a la terre et votre systéme élec-
trique doit étre équipé d’un disjonc-
teur magnétothermique (disjonc-
teur bipolaire).

* Encas dendommagement du cable

d’alimentation ou d'autres pieces

électriques, toute intervention doit

exclusivement étre exécutée par

le fabricant par lintermédiaire de

son service d’assistance ou par du

personnel spécialisé, informé des

risques dérivant d’interventions

sur des produits avec alimentation

électrique.

Utiliser exclusivement des piéces

de rechange originales, ainsi que

accessoires et cable d’alimentation

TRE SPADE.

La machine est congue pour étre

utilisée dans un environnement

ménager.

Définition des «appareils

ménagers»:

ce sont des appareils pour les fonc-

tions d’entretien ménager, normale-

ment utilisés dans l'environnement

domestique, qui peut également

étre utilisé par des non-experts pour

les activités «domestiques» habi-

tuelles, dans des milieux tels que:

- Commerces, bureaux et autres
lieux de travail similaires

- Fermes

- Par les clients dans les hotels,
motels et autres milieux
résidentiels

- Environnements de type chambre
d’hétes

TRE SPADE
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FRANCAIS

CONDITIONS D’UTILISATION

Cet appareil ayant été expressément congu pour

hacher viande et poisson, il est déconseillé de I'uti-

liser pour des fonctions autres que celles prévues

a l'origine.

Toute utilisation abusive ou différente, outre a la rési-

liation du droit de garantie (lire les conditions dans le

certificat livré avec I'appareil), peut créer des dom-
mages aux composants entrainant Iimpossibilité
d'exécuter la fonction pour laquelle elle est destinée
ou générer des conditions de risques potentiels pour

I'utilisateur. La F.A.C.E.M. SpA -TRE SPADE- n'est

pas responsable des traductions incomplétes ou

erronées de ces instructions dans une autre langue.

Afin de garantir les caractéristiques de conformité

au contact avec les aliments (réglement européen

n°1935/2004/CE) de cet appareil, les dispositions
suivantes doivent étre respectées:

+ Le produit alimentaire introduit doit exclusivement
étre de la viande non congelée ou du poisson non
congelé

+ Le produit alimentaire introduit ne doit pas dépas-
ser la température de 7°C.

+ Le produit alimentaire introduit ne doit pas rester a
l'intérieur de I'appareil pour une durée supérieure
au temps strictement nécessaire a son traitement
(max. 30).

+ Les composants suivants de la machine ne sont
pas couverts par les conditions générales de
garantie en tant qu'usure normale:

- plaque
- couteau

INSTRUCTIONS D’UTILISATION ET
D’ENTRETIEN

DESCRIPTION

La machine est essentiellement composée de deux
parties principales:

a) Un groupe de puissance, ou groupe motoréduc-
teur (MT), destiné a fournir le mouvement; celui-ci
est équipé d'un moteur électrique doté d’un interrup-
teur de démarrage, d’un cable d’alimentation, d’'une
prise de force et d’'une base pour I'appui sur le plan
de travail.

Sauf des cas d'entretien extraordinaire (qu'il vaut
mieux faire effectuer par le fabricant), ce groupe

moteur ne nécessite d’opérations d’'aucune sorte;
au contraire, il est conseillé de ne pas intervenir,
excepté pour les opérations spécifiques prévues par
ces instructions d'utilisation.

b) Un groupe de travail, composé par plusieurs élé-
ments de construction décrits a la suite et qui, pour
pouvoir effectuer sa propre fonction, doit étre soli-
dairement relié au groupe motoréducteur (MT)

OPERATIONS PRELIMINAIRES (voir fig. 1)
Préparer le groupe moteur en le posant sur le plan
de travail. Démonter les différents composants du
corps monté du hachoir en dévissant compléte-
ment la couronne filetée (A) et en extrayant ensuite
la plaque perforée (P), le couteau (B) et I'hélice a
vis (E) du corps (C). Il est recommandé de laver
soigneusement et de bien sécher toutes les piéces
décrites dans cette phase, y compris le pressoir (L)
et la trémie (T). Bien évidemment, le lavage ne doit
pas inclure le motoréducteur (MT).

MISE EN MARCHE (voir fig. 1)
ATTENTION: Dans cette phase, I'interrupteur
du groupe de puissance (MT) doit se trouver en
position d’arrét (O) et le cable, doté d’une prise
de courant, déconnecté du réseau électrique
d’alimentation.
* Insérer le corps (C) dans le logement du groupe
motoréducteur (MT) prévu a cet effet aprés avoir
partiellement dévissé le volant de fixation (V), en
vérifiant quela bouche d'insertion du produit soit
tournée vers le haut et qu'il a été bien positionné
dans son logement; fixer le tout en vissant le
volant (V) jusqu’au fond sans trop forcer le ver-
rouillage.
S'il est correctement assemblé, le corps ne peut
pas étre retiré ou pivoter dans son logement.
Insérer I'hélice (E) horizontalement dans le corps
(C), du coté de I'arbre cannelé, en la guidant sur
la bague (D), positionnée a l'intérieur du corps (C).
Pendant cette phase, tourner éventuellement
légérement I'hélice (E) de sorte a faciliter 'intro-
duction de I'accouplement dans la prise de force
du moteur.
+ Sur le cadre d’entrainement de I'axe saillant de
I'hélice insérer, en séquence, le couteau (B) avec
la surface de coupe vers I'extérieur (vérifier I'in-
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sertion correcte de son cadre d’entrainement) et

la plaque perforée (P) (celle-ci doit étre insérée

avec la partie plate tournée vers le tranchant du
couteau).

Vérifier que I'entaille externe de la plaque se posi-

tionne en correspondance de la goupille réalisée

sur le corps, de sorte que celle-ci ne puisse pas
tourner une fois insérée dans le corps.

Bloquer le tout en vissant la couronne filetée (A)

sur le filetage correspondant réalisé sur le corps;

il est recommandé de ne pas forcer le ver-

rouillage avec de différents outils: la fixation

effectuée manuellement est suffisante.

Seulement a ce stade, aprés avoir soigneuse-

ment vérifié que | ‘interrupteur du moteur soit

en position O (voir fig. 5), on peut insérer la
fiche dans la prise de courant.

L'appareil est maintenant prét a étre utilisé et il est

possible de le démarrer en actionnant I'interrup-

teur (position 1 sur la fig. 5) situé sur le moteur.

+ Charger ensuite le produit a traiter sur la trémie et
Iinsérer dans la bouche en facilitant I'introduction
exclusivement a l'aide du pressoir (L) et jamais
avec les mains.

A IMPORTANT

On remarque que la bouche d'insertion du produit
dans le corps a délibérément des dimensions telles
qu'elle empéche linsertion volontaire ou fortuite
des membres supérieurs dans une zone potentiel-
lement dangereuse ; elle ne doit en aucun cas étre
modifiée ou altérée, car dans ce cas, une situation
de danger pourrait survenir pour l'intégrité phy-
sique de l'opérateur.

Ne pas actionner la machine a vide afin d’éviter
'usure inutile du groupe de coupe et la sur-
chauffe du moteur: il est donc conseillé d'arréter la
machine en actionnant l'interrupteur chaque fois que
le travail de hachage de la viande/du poisson doit
étre suspendu. En cas d'introduction accidentelle
d'un corps étranger (tels que des os, des peaux, des
arétes de poisson, des épines, etc.) qui pourrait pro-
voquer un arrét soudain de la machine, la procédure
d'intervention correcte est la suivante:

Pour les modéles équipés d’un interrupteur/
inverseur (voir fig. 5):

- Positionner l'interrupteur/inverseur sur la position

O (arrét)

- Actionner [linterrupteur/inverseur en position 2
(pendant 1 ou 2 secondes), en procédant de cette
fagon au déverrouillage par la rotation inversée de
I'hélice

- Repositionner l'interrupteur/inverseur sur la posi-
tion O (arrét)

- Débrancher la fiche du réseau d'alimentation

- Déconnecter le groupe de hachage du groupe
moteur

- Procéder au démontage dans l'ordre de la
couronne (A), de la plaque (P), du couteau (B)
et de I'hélice (E)

- Procéder a I'élimination du matériau étranger de
lintérieur du hachoir

Pour les modéles équipés d’un interrupteur

(voir fig. 5):

- Positionner l'interrupteur sur la position O (arrét)

- Débrancher la fiche du réseau d'alimentation

- Déconnecter le groupe de hachage du groupe
moteur

- Procéder au démontage dans l'ordre de la
couronne (A), de la plaque (P), du couteau (B) et
de I'hélice (E)

- Procéder a I'élimination du matériau étranger de
lintérieur du hachoir

DEMONTAGE ET NETTOYAGE

Comme indiqué plus haut, a la fin de chaque travail
et aprés avoir arrété le moteur par son interrupteur,
il est de bonne pratique déconnecter la prise de
courant avant toute opération de démontage ou de
nettoyage.

Ne tirez jamais le cable électrique pour débran-
cher la fiche (voir fig. 4).

Pour déconnecter le corps du moteur il suffit de
desserrer quelques tours le volant (V) et extraire le
groupe de travail en l'effagant horizontalement de
son logement. En procédant en séquence inverse
au montage, il est possible de séparer les différents
composants et d'effectuer sur ceux-ci les opérations
de nettoyage, lavage et séchage.

& IMPORTANT

Pour l'opération de lavage, utiliser exclusivement
de l'eau (si possible chaude) et du détergent neutre
pour vaisselle. N'utiliser en aucun cas des produits
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FRANCAIS

acides ou caustiques, qui pourraient endommager
irrémédiablement le produit ou créer des conditions
dangereuses pour I'utilisateur.

Pour maintenir le hachoir dans des conditions
d’utilisation parfaites, il est conseillé de tou-
jours suivre les opérations de nettoyage et de
lavage avec un séchage attentif, en particulier
du groupe de travail. S'il est prévu de ne pas
utiliser le hachoir pendant longtemps, une par-
faite conservation du groupe de travail en fonte
peut étre garantie par une légére lubrification
superficielle avec de I'huile adaptée au contact
alimentaire.

CARACTERISTIQUES ESSENTIELLES DES
OUTILS POUVANT ETRE MONTES SUR LA
MACHINE

La machine est équipée d'une plaque (P) four-
nie ayant des trous de 6/8 mm de diamétre, piece
conforme & la norme en vigueur. Afin d'exécuter dif-
férents traitements, il est quoi qu'il en soit possible
de monter des plaques (P) ayant des trous d'un dia-
métre inférieur par rapport a celui fourni par le fabri-
cant, sans pour cela modifier les caractéristiques
fonctionnelles.

Pour d'éventuelles fournitures, se référer au TAB. A.
La F.A.C.E.M. SpA -TRE SPADE- n'est pas respon-
sable des éventuelles blessures résultant de ['utili-
sation sur la machine «<HACHOIR ELECTRIQUE»
de plaques ayant des trous de plus de 8 mm de
diamétre et une épaisseur inférieure a 5 mm, faci-
lement trouvables sur le marché, parce que celles-
ci peuvent étre utilisées sur des hachoirs manuels;
avec l'utilisation de ces plaques, les parametres de
sécurité prévus par les normes en vigueur ne sont
plus respectés (sans 'adoption de protections spéci-
fiques indiquées pour reporter les mesures de sécu-
rité dans les limites de ce qui est requis), voir fig. 6.

ENTRETIEN

Les composants soumis a l'usure sont essentielle-
ment ceux coupants, dans ce cas le couteau et la
plaque perforée. Controler constamment leur état,
en faisant effectuer les éventuels afflitages par du
personnel compétent et en procédant a leur rempla-
cement quand nécessaire.

Contréler occasionnellement les conditions de la

bague (D) interposée entre I'hélice et le corps: en

cas dusure anormale, effectuer le remplacement
dans ce cas également afin d'éviter les éventuels
dommages a d'autres composants de la machine.

Pour d'éventuelles piéces de rechange, il est

conseillé d'utiliser des piéces de rechange origi-

nales produites par le fabricant, pour éviter des
inconvénients dus aux différentes caractéristiques
de fabrication. Préciser dans l'ordre le modele, le
numéro de série de la machine possédée, qui est
imprimé sur la plaque placée sur le groupe motoré-
ducteur (MT) et le numéro de référence de la piéce

(voir fig. 1).

Pour les modéles avec réducteur & bain d’huile (voir

le tableau joint), se conformer aux normes indiquées

ci-dessous:

« Le réducteur est fourni avec de [Ihuile
MOBILGEAR 600 XP 680 (Viscosité cSt a 40°C
680 Viscosité cSt a 100° 39,2 1SO 680). Pour un
fonctionnement correct et durable, il est conseillé
de le remplacer avec des huiles identiques ou si-
milaires pour des réducteurs de méme viscosité,
environ toutes les 300 heures de travail.

Modeéles avec MT 1 (voir fig. 2):

« Pour le remplissage, positionner le groupe
motoréducteur (MT) en position verticale, dévisser
le bouchon d’huile (10) situé a I'avant du réducteur
et verser I'huile susdite jusqu'au niveau indiqué par
le témoin situé sur le méme bouchon d'huile, une
fois que le groupe motoréducteur a été remis en
position horizontale (position de travail).

+ Pour le changement d'huile, dévisser le bou-

chon d’huile en faisant sortir I'huile & remplacer
du groupe motoréducteur (MT) et en la laissant
bien s'écouler. Insérer par le bouchon la nouvelle
huile d'une quantité d’environ 125 cm® (environ
deux petites tasses de café), et fermer ensuite le
bouchon.
Ne pas oublier que I’huile remplacée dans le
réducteur ne doit pas étre jetée dans la nature
mais éliminée conformément aux normes ac-
tuellement en vigueur.

ARRETS ACCIDENTELS
En cas d’arrét accidentel de la machine pendant le
traitement, avant d’analyser la cause, il est néces-
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saire de couper rapidement I'alimentation électrique

du moteur, en déplagant l'interrupteur en position O

et, ensuite, débrancher le cable d’alimentation de la

prise de courant.

Apreés l'avoir fait:

+ Si l'arrét est dd a une absence de courant d’ali-
mentation due a une panne du réseau, ne pas
rebrancher la machine a la prise jusqu’au rétablis-
sement des conditions normales de réseau.

+ En cas d’arrét dii a une surtension, procéder au
démontage du groupe de coupe, aprés l'avoir
débranché mécaniquement du groupe moteur, et
éliminer les éventuelles causes de blocage.

+ Au cas ou 'inconvénient serait causé par le moto-
réducteur, s'adresser au revendeur pour faire
effectuer, si nécessaire, d'éventuels controles de
la part du fabricant.
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DEUTSCH

DEUTSCH

ACHTUNG:
VORAUSSETZUNGEN

« Zur gewahrleistung der sicherheit
Lesen Sie diese Anleitungen vor
dem Einsatz der Maschine gut
durch, befolgen Sie diese und
bewahren Sie dieses Heft bitte
gemeinsam mit ihr auf. Eine weitere
Kopie der Anleitung erhalten Sie
auf entsprechende Anfrage an
facem@facem.com

* Die Maschine muss von einem
Bediener benutzt werden, da
sie nicht flr die gleichzeitige
Verwendung seitens mehr als einer
Person ausgelegt ist.

* Verwenden Sie die Maschine
nur fur den Zweck, fur den sie
entwickelt wurde.

* Eine andere Verwendung als
fur die Verwolfung von Fleisch/
Fisch kann neben dem Erloschen
des Gewahrleistungsrechts zum
Auftreten unsicherer Bedingungen
fihren.

+ Vor Beginn der Arbeiten sicherstel-
len, dass sich keine Fremdkaorper in
der Drehwolfeinheit befinden und
dass dies sorgfaltig gewaschen
wurde.

* Sicherstellen, dass die Netzspan-

®

(Anweisungen in Originalsprache) F.A.C.E.M. SpA -TRE SPADE- tibernimmt keinerlei Haftung fiir
unvollstandige oder fehlerhafte Ubersetzungen dieser Anleitung in andere Sprachen

nung und -frequenz mit den An-
gaben auf dem Typenschild der
Motorgruppe Ubereinstimmen und
dass die Steckdose ebenfalls pro-
portional zum Strom ausgelegt ist,
der von der Maschine aufgenom-
men wird (der Aufnahmewert ist auf
dem Typenschild angegeben).
Betreiben Sie die Maschine nicht,
ohne zuvor das zu verarbeitende
Produkt eingefiihrt zu haben:
Schon ein kurzer “Leerbetrieb”
beeintrachtigt die Bestandteile
der Maschine und fiihrt zu
einer Uberhitzung des Motors.
Die verursachten Schaden sind
oft irreversibel und fallen nicht
unter die Produktgarantie.
Uberlasten Sie die Maschine nicht
und gehen Sie mit grolter Sorgfalt
VOr.

Das Gerat darf von Kindern ab 8
Jahren und von Personen mit ein-
geschrankten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung oder
notwendigen Kenntnissen verwen-
det werden, sofern sie dabei uber-
wacht werden oder nachdem sie

TRE SPADE
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Anweisungen uber sichere Benut-
zung des Gerates erhalten haben
und die Gefahren, die damit ver-
bunden sind, verstehen.

Bewahren Sie das Gerat und das
Kabel aulerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

Kinder dirfen nicht mit diesem
Gerat spielen.

Halten Sie stets Ordnung und
Hygiene am Arbeitsplatz bei.

Die vom Benutzer vorzunehmende
Reinigung und Wartung dirfen
nicht von Kindern ohne Aufsicht

durchgefihrt werden.
*Jede Art von Eingriff, sei
es Reinigung, Kontrolle des

gehackten Produkts, Regulierung,
Montage etc. muss stets bei
stehender Maschine durchgefuhrt
werden, d. h. mit dem Schalter in
der Position O (siehe Abb. 5) und
dem von der Steckdose getrennten
Netzkabelstecker, so dass ein
maglicher versehentlicher Start
in einer anderen Phase als der
jeweiligen Arbeitsphase vermieden
werden kann.

Achten Sie darauf, dass ein Messer
(B) vorhanden ist, das Ursache flr
unbeabsichtigte Schnitte werden
konnte. Gehen Sie vorsichtig mit
diesem Bestandteil um.

* Tauchen Sie das Gerat niemals

in Wasser und vermeiden Sie,
es mit Hochdruckreinigern oder
unter Wasserstrahlen zu wa-
schen: es handelt sich um ein
Elektrogerat!

Der Anschluss Ihrer Steckdo-
se muss unbedingt geerdet sein
und lhre elektrische Anlage muss
mit einem thermomagnetischen
Schutzschalter (bipolarem Schutz-
schalter) ausgestattet sein.

Bei Beschadigung des Stromka-
bels oder anderer elektrischer Teile
darf jeder Eingriff ausschlie3lich
vom Hersteller Uber seinen Kun-
dendienst oder von Fachpersonal
durchgefiihrt werden, der/das uber
die Risiken informiert ist, die sich
aus Arbeiten an Produkten mit
elektrischer Stromversorgung er-
geben.

Verwenden Sie ausschlief3lich
Original-Ersatzteile, Zubehdr und
Anschlusskabel von TRE SPADE.
Die Maschine ist fUr den Einsatz in
Haushaltsumgebung.

Definition von “Geréten fir die
Haushaltsumgebung’:

Dies sind Gerate flr typische Ver-
richtungen im Haushalt, die nor-
malerweise in einer Haushaltsum-
gebung erfolgen und auch von
Personen verwendet werden, die in
typischen Tatigkeiten im “Haushalt”
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DEUTSCH

keine Experten sind. Z.B. an Orten
wie:

- Geschafte, Buros und andere
ahnliche Arbeitsumgebungen;

- Bauernhdfe

- Von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohnumgebungen;

- Umgebungsarten wie Bed
and Breakfast

NUTZUNGSBEDINGUNGEN
Da diese Maschine speziell fiir das Zerkleinern
von Fleisch ausgelegt ist, wird empfohlen, sie
nicht flir andere Zwecke als flir ihre urspriinglich
vorgesehene Funktion zu verwenden.
Es wird daher darauf hingewiesen, dass jede un-
sachgemale oder anderweitige Verwendung nicht
nur zum Verfall der Garantie (bitte die Bedingungen
auf dem jeder Maschine beigefligten Zertifikat le-
sen) filhrt, sondern auch die Komponenten bescha-
digen kann, was dazu fiihrt, dass die Funktion, fur
die sie bestimmt ist, nicht ausgeflinrt werden kann
oder es zu potenziellen Gefahrenbedingungen fir
den Benutzer kommen kann.

Die F.A.C.E.M. SpA -TRE SPADE- Ubernimmt

keinerlei Haftung fiir unvollstdndige oder falsche

Ubersetzungen in andere Sprachen als die Sprache,

in der diese Anleitung verfasst ist.

Um die Eigenschaften der Eignung flir den

Kontakt mit Lebensmitteln  (Européische

Verordnung Nr. 1935/2004/EG) dieses Gerétes

zu gewahrleisten, sind folgende Bestimmungen

zu beachten:

+ Beim eingefligten Produkt darf es sich aus-
schlieRlich um nicht gefrorenes Fleisch oder nicht
gefrorenen Fisch handeln

+ Die Temperatur des eingefiigten Produkts darf
maximal 7°C betragen.

+ Das eingeflgte Nahrungsmittel darf nicht l&nger
als effektiv fiir die Verarbeitung erforderlich im
Inneren des Geréts gelagert werden (maximal 0,5
Stunden).

+ Die folgenden Maschinenkomponenten fallen
nicht unter die allgemeinen Garantiebedingungen,
da sie einem normalen Verschleil} unterliegen:

- Platte
- Messer

GEBRAUCHS-UND
WARTUNGSANLEITUNG

BESCHREIBUNG

Die Maschine besteht im Wesentlichen aus zwei
Hauptteilen:

a) einer Leistung-bzw. Motorgruppe (MT), die die
Bewegung erzeugt. Sie ist mit einem Elektromotor
mit einem entsprechendem Startschalter und ein
Netzkabel, eine Zapfwelle (Nebenantrieb) und einem
Sockel fir die Arbeitsplatte ausgestattet. Daran sind
(abgesehen von den Féllen einer auflerordentlichen
Wartung, die vom Hersteller vorgenommen werden
sollte) keinerlei Eingriffe erforderlich.

Im Gegenteil, es ist ratsam, in keiner Weise
einzugreifen, auler fir die spezifischen Mainahmen,
die in den vorliegenden Einsatznormen vorgesehen
sind.

b) einer Verarbeitungseinheit, die aus mehreren
unten beschriebenen Bauteilen besteht, die zur
Erflllung ihrer Funktion fest mit der Motorgruppe
(MT) verbunden sein muss.

VORBEREITENDE MASSNAHMEN

(siehe Abb. 1)

Bereiten Sie die Motorgruppe vor, indem Sie sie
auf die Arbeitsflache abstellen. Zerlegen Sie
den montierten Korper des Fleischwolfs in seine
verschiedenen Komponenten und schrauben Sie
dazu den Gewindering (A) vollstandig heraus,
entnehmen Sie dann die Lochscheibe (P), das
Messer (B) und die Schnecke (E) aus dem Kdrper
(C). Es wird empfohlen, in dieser Phase alle
beschriebenen Teile griindlich zu waschen und zu
trocknen, einschlieflich dem StoRel (L) und des
Trichters (T). Selbstverstandlich darf die Wasche
den Getriebemotor (MT) nicht umfassen.

INBETRIEBNAHME (siehe Abb. 1)
ACHTUNG: In dieser Phase miissen das Netzteil
(MT) mit dem Schalter in der Stopp-Position (O)
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und das Kabel mit dem Steckanschluss von der
Stromversorgung getrennt sein.
+ Setzen Sie den Kdrper (C) nun in den entspre-
chenden Sitz der Motorgruppe (MT) ein, nach-
dem Sie das Feststellhandrad (V) teilweise geldst
haben, und Uberpriifen Sie, dass der Fleischein-
fulléffnung nach oben zeigt und in seinem Sitz
bis auf Anschlag eingefiihrt wurde. Befestigen
Sie nun alles, indem Sie das Handrad (V) bis auf
Anschlag anziehen, ohne die Blockierung zu for-
cieren.
Bei korrekt erfolgtem Zusammenbau darf der Kor-
per weder herausgezogen noch im Sitz gedreht
werden konnen.
Fihren Sie die Schnecke (E) horizontal von der
Seite der Keilwelle in den Kérper (C) ein und las-
sen Sie sie auf die Buchse (D) (im Inneren des
Korpers (C) montiertes Teil) gleiten.
An dieser Stelle kdnnte es erforderlich sein, die
Schnecke (E) etwas drehen zu missen, um das
Einflihren der Kupplung in die Zapfwelle des
Motors zu erleichtern.
+ Nun nacheinander bei von der Schnecke vorste-
hendem Mitnehmerteil folgenden Bestandteile auf
den Zapfen fligen:
Das Messer (B) mit dem schneidenden Teil nach
aulen gerichtet (iberpriifen Sie das korrekte Ein-
setzen des Mitnehmerteil) und die Lochscheibe
(P) (die so eingesetzt werden muss, dass der
ebene Teil zur schneidenden Kante des Messers
zeigt).
Uberpriifen, dass die duBere Kerbe der Schiebe
sich so in Ubereinstimmung mit dem entspre-
chenden Befestigungszahn (Stift), der am Korper
angebracht ist, positioniert, dass sie sich nicht
drehen kann, nachdem sie in den Kérper einge-
setzt wurde.

Nun alles feststellen, indem Sie den Gewindering

(A) auf das entsprechende Gewinde am Korper

aufschrauben. Es wird empfohlen, die Feststel-

lung nicht mit verschiedenen Werkzeugen zu
forcieren: eine manuelle Befestigung ist aus-
reichend.

+ Nur an diesem Punkt angelangt und nachdem
Sie aufmerksam (iberpriift haben, dass der
Motorschalter auf der Position O steht (siehe
Abb. 5), kdnnen Sie den Stecker in die Steck-
dose stecken.

Das Gerat ist jetzt betriebsbereit und kann durch
Betétigen des Schalters (Position 1 in Abb. 5) am
Motor gestartet werden.

+ Jetzt das zu verarbeitende Fleisch in den Ein-
fulltrichter geben und diesen in die Einmindung
einfligen. Zum Erleichtern der Einflllung dirfen
Sie ausschlieBlich den StoRel (L) und niemals die
Hande verwenden.

A WICHTIG

Es wird eindringlich darauf hingewiesen, dass die
Fleisch-/Fischeinfiilléffnung im Geh&use absichtlich
solche Mafe aufweist, dass ein willkiirliches oder
versehentliches Einfilhren der oberen GliedmaBen
in einen potentiell gefahrlichen Bereich verhindert
wird. Er darf aus keinerlei Griinden geéndert oder
manipuliert werden, da es in diesem Fall zu einer
fur die Unversehrtheit des Bedieners gefahrlichen
Situation kommen kénnte.
Es empfiehlt sich, die Maschine nicht leer zu
betreiben, so dass ein unnatiger VerschleiRl der
Schneideinheit und eine anormale Uberhitzung
des Motors vermieden werden kdnnen.
Es ist daher ratsam, die Maschine durch Betatigen
des Schalters jedes Mal zu stoppen, wenn der Hack-
vorgang des Fleisches/Fisches unterbrochen wird.
Sollte versehentlich ein Fremdkorper (wie Knochen,
Héute, Fischgraten, Dornen etc.) in den Fleischwolf
gelangen, der einen plétzlichen Stopp der Maschine
verursacht, ist die korrekte Vorgangsweise folgende:
Bei Modellen mit Schalter/lUmschalter
(siehe Abb. 5):
- Den Schalter/lUmschalter in die
Position O (Stopp) bringen
- Den Schalter/Umschalter in die Position kurz
(1 oder 2 Sekunden) in die Position 2 bringen und
so, durch eine umgekehrt erfolgende Drehung
der Schnecke, die Blockierung lésen
- Den Schalter/lUmschalter wieder in die Position
O (Stopp) bringen und die Bewegung so stoppen
- Den Netzstecker vom Stromnetz trennen
- Das Hackwerk von der Motorgruppe abmontieren
- Nacheinander den Gewindering (A), die Schiebe
(P), das Messer (B) und die Schnecke (E)
abnehmen
- Das Fremdmaterial aus dem Inneren des Fleisch-
wolfs entfernen
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Bei Modellen mit Schalter (siehe Abb. 5):
- Den Schalter in die Position O (Stopp) bringen

- Den Netzstecker vom Stromnetz trennen

- Das Hackwerk von der Motorgruppe abmontieren

- Nacheinander den Gewindering (A), die Schiebe
(P), das Messer (B) und die Schnecke (E)
abnehmen

- Das Fremdmaterial aus dem Inneren des Fleisch-
wolfs entfernen

AUSEINANDERLEGEN UND REINIGUNG

Wie bereits erwahnt, ist es am Ende jeder Verarbei-
tung, nachdem der Motor (iber seinen Schalter ge-
stoppt wurde, eine gute Regel, den Netzstecker aus
der Steckdose zu ziehen, bevor irgendwelche Zer-
lege-oder Reinigungsarbeiten durchgeflihrt werden.
Ziehen Sie nie am Kabel, um den Stecker aus der
Steckdose zu entfernen (siehe Abb. 4).

Um das Gehause vom Motor zu entkuppeln reicht
es, das Handrad (V) mit einigen Drehungen zu lo-
cken und die Verarbeitungseinheit waagrecht aus
ihrem Sitz herauszuziehen. In umgekehrter Reihen-
folge in Bezug auf die Montage vorgehend, ist es
maglich, die verschiedenen Komponenten vonein-
ander zu trennen und dann die Reinigungs-, Wasch-
und Trocknungsvorgange daran vorzunehmen.

& WICHTIG

Verwenden Sie zum Waschen ausschlieRlich Wasser
(mdglichst warmes Wasser) und neutrale Spuimittel.
Verwenden Sie zur Reinigung keine sauren oder
dtzenden Produkte, die das Produkt irreparabel
beschadigen oder geféhrliche Bedingungen fir den
Benutzer ergeben konnten.

Um einen einwandfreien Anwendungszustand
lhres Fleischwolfs zu bewahren, sollte sie,
insbesondere die Verarbeitungseinheit, nach
der Reinigung und dem Waschen stets gut
abgetrocknet werden. Wenn Sie vorhaben,
den Fleischwolf langere Zeit nicht mehr zu
verwenden, konnen Sie die aus Gusseisen
gefertigte Verarbeitungseinheit anhand einer
leichten Schmierung der Oberflache mit 01, das
fiir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet ist,
perfekt konservieren.

WESENTLICHE EIGENSCHAFTEN

DER ZUBEHORTEILE, DIE AN DER

MASCHINE MONTIERT WERDEN KONNEN

Die Maschine wird mit einer Schiebe (P) mit Loch-
durchmessern von 6/8 mm geliefert, die insbeson-
dere den geltenden Vorschriften entspricht. Um
verschiedene Verarbeitungen ausfiihren zu konnen,
ist es mdglich, Schieben (P) mit Lochern mit einem
kleineren Durchmesser als dem vom Hersteller ge-
lieferten zu montieren, ohne dadurch die funktionel-
len Eigenschaften zu verandern. Beziiglich eventu-
eller weiterer Lieferungen nehmen Sie bitte Bezug
auf die TAB. A.

Die F.A.C.E.M. SpA -TRE SPADE- haftet nicht fiir
eventuelle Unfélle, die sich aus der Verwendung
von Schieben mit Lochern mit einem Durchmesser
liber 8 mm und einer Starke unter 5 mm, die einfach
auf dem Markt erhaltlich sind und wie sie bei
manuellen Fleischwolfen verwendet werden, am
“ELEKTRISCHEN FLEISCHWOLF” ergeben.

Mit der Verwendung dieser Scheiben werden die
Sicherheitsparameter, die in den geltenden Normen
vorgesehen sind, nicht mehr erfiillt (ohne die
Einfihrung spezifischer Schutzvorrichtungen, die
dazu dienen, die Sicherheitsmafnahmen wieder in
den Rahmen der Anforderungen zu bringen), siehe
Abb. 6.

WARTUNG

Die einem Verschlei® unterliegenden Maschinenor-
gane sind im Wesentlichen die schneidenden Teile,
in diesem Fall das Messer und die Lochscheibe.
Uberprﬁfen Sie standig den Zustand derselben,
lassen Sie sie eventuell von kompetentem Personal
schérfen und sorgen Sie bei Bedarf fir den Aus-
tausch. Uberpriifen Sie gelegentlich den Zustand
der Buchse (D), die zwischen der Schnecke und
dem Gehé&use angeordnet ist: im Falle einer anor-
malen Abnutzung, ist auch in diesem Fall ein Ersatz
erforderlich, um Schaden an anderen Teilen der
Maschine zu vermeiden. Sollten Ersatzteilen erfor-
derlich sein, wird empfohlen, die Original-Ersatzteile
des Herstellers zu verwenden, um Probleme auf-
grund unterschiedlicher Produktionseigenschaften
zu vermeiden.

Geben Sie in der Bestellung stets das Modell, die
Seriennummer der Maschine (die Seriennummer ist
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auf dem Typenschild angegeben, das an der Leis-

tungsgruppe (MT) angebracht ist) und die Referenz-

nummer des jeweiligen Teils an (sieche Abb. 1). Bei

Modellen mit im Olbad gelagertem Untersetzungs-

getriebe (siehe beiliegende Tabelle) halten Sie sich

bitte an die nachstehend aufgelisteten Normen:

+ Das Untersetzungsgetriecbe wird mit dem
Ol MOBILGEAR 600 XP 680 (Viskositat cSt
bei 40 °C 680; Viskositat cSt bei 100° 39,2
ISO 680) geliefert. Fiir einen korrekten und
dauerhaften Betrieb empfiehlt es sich, den
Olwechsel mit dem gleichen oder dhnlichen Ol
fir Untersetzungsgetriebe mit gleicher Viskositat,
nach ca. 300 Arbeitsstunden, vorzunehmen.

Modelle mit MT 1 (siehe Abb. 2):

« Zum Nachfilllen missen Sie die Getriebemo-
toreinheit (MT) vertikal ausrichten, dann den im
Frontteil des Untersetzungsgetriebes vorhan-
denen Olverschluss (10) I6sen und das Ol so
lange nachfilllen, bis die Olstandkontrolle am
Verschluss bei sich in horizontal befindlichem
Getriebemotor (Arbeitsposition) selbst erreicht ist.

« Fir den Olwechsel den Olverschluss Iésen und

das auszuwechselnde Ol auf der Getriebemotor-
einheit (MT) gut ablaufen lassen. Fiillen Sie nun
Uber die Einfilléffnung des Verschlusses unge-
fahr 125 cm? frisches Ol (ungefahr zwei kleine
Kaffeetassen) ein und schlieBen Sie den Ver-
schluss wieder.
Es wird daran erinnert, dass das aus dem
Getriebemotor abgelassene Altdl umweltfre-
undlich, gemaR den derzeit geltenden Nor-
men entsorgt werden muss.

PLOTZLICHER STOPP

Bei einem zufélligen Stopp der Maschine wéhrend
der Verarbeitung muss, vor Beginn einer Analyse
der entsprechenden Ursache die Stromversorgung
zum Motor unterbrochen werden. Dazu stellen Sie
den Schalter auf die Position O und ziehen das
Kabel aus der Steckdose getrennt wird.

Daraufhin:

+ Wenn der Stopp durch einen Stromausfall auf-
grund eines Netzausfalls erfolgt ist, diirfen Sie die
Maschine so lange nicht wieder Uiber die Steckdo-
se anschlieRen, bis die normalen Netzbedingun-

gen wiederhergestellt sind.

Wurde der Stopp von einer Uberlastung erzeugt,
missen Sie die Schneideinheit zerlegen, nach-
dem Sie sie mechanisch von der Motoreinheit
getrennt haben, und die moglichen Blockierungs-
ursachen beseitigen.

Wenn die Stérung auf den Getriebemotor be-
treffende Ursachen zurlickgefiihrt werden kann,
missen Sie sich mit dem Verkaufer in Verbindung
setzen, um vom Hersteller eventuelle Kontrollen
vornehmen zu lassen.
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TURKGE

TURKGE

DiKKAT:
GUVENLIK GEREKSiNiMLERI

Makineyi kullanmadan Once bu yo-
nergelerin okunup uygulanmasi ve
makine ile muhafaza edilmesi sarttir.
Yonerge kilavuzunun ilave suretini ta-
lep etmek icin facem@facem.com
elektronik posta adresi ile temasa
gegin.

* Birden fazla kisi tarafindan es
zamanli olarak kullanilmak uzere
tasarlanmadigindan makine tek bir
operatorce idare edilmelidir.

* Makine munhasiran tasarlandigi
amag gercevesinde kullanilmalidir.

* Makinenin et/balik kiyma is-
leminden farkli amaglar ile
kullanilmasi hem garantiyi hu-
kumsuz hale getirmekte hem
de guvenli olmayan kosullarin
meydana gelmesine neden ol-
maktadir.

* Herhangi bir isleme baslamadan
once kiyma unitesinde yabanci nes
nelerin bulunmadigin dan ve uni-
tenin uygun sekilde yikandigindan
emin olun.

« Sebeke gerilim ve frekansinin
motor grubu plakasinda belirtilenler
ile ayni olmasina, prizin makine
tarafindan cekilen akima uygun

®

(Orijinal dildeki talimatlarin gevirisi) F.A.C.E.M. SpA -TRE SPADE- firmasi bu talimatlarin italyanca
digindaki dillerdeki gevirilerinde meydana gelebilecek eksiklik veya hatalardan sorumlu tutulamaz

olmasina ozen gosterin (emis degeri
plakanin uzerinde belirtilmistir).
Islenecek Uriini yerlestirmeden
makinayi ¢aligtirmayin: Makina-
nin bos olarak kisa streli ¢alig-
masi dahi, bazi pargalarin zarar
gormesine ve motorun asiri
Isinmasina yol agabilir.
Meydana gelen hasarlar ¢ogu
zaman tamir edilemez olup
urunun garantisi kapsaminda
yer almamaktadir.
Makineyi asiri yuklemeyin ve azami
0zen gosterin.
Gozetim altinda olmalari ya da ci-
hazin guvenli kullanimi ile bunlara
bagli tehlikelerin kavranmasi hak-
kinda bilgilendirilmis olmalari ko-
sulu ile 8 yasindan kuguk olmayan
ve Kisitli fiziksel, duyussal ya da
zihinsel kapasitesi bulunan ya da
tecrubesiz veya bilgisiz kimselerce
de kullanilabilir.
Cihazi ve kabloyu ¢ocuklarin erise-
meyecegi yerde muhafaza edin.
* Cocuklar cihaz ile oynamamalidir.
* Calisma ortaminin duzenini ve hij-
yenini muhafaza edin.
* Temizlik ve bakim kullanici tarafin-
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dan gergeklestirilmelidir. Gozetin
altinda bulundurulmayan cocuklar
makinadan uzak tutulmalidir.

* Temizlik, kiyma haline getirilen uru-
nun kontrolu, ayar, montaj vb. gibi
her turlu islem her zaman makine
durur  haldeyken gergeklestiril-
melidir; bu baglamda salter O ko-
numunda olmali (bkz. sek. 5) ve
besleme kablosu akim prizinden
ayri olma lidir; bu sekilde galisma
asamasindan farkli hallerde her
turlu kazara galistirmanin onlenme-
si mumkundur.

* Kazara kesiklere neden olabilecek
bir bigagin (B) varligina son derece
dikkat edilmelidir; parcayi ozenle
kullanin.

* Makinayi asla suya daldirmayin.
Basingh makinalar ve su jeti ile
temizlenmemelidir. Elektrikli bir
cihaz oldugunu unutmayin.

« Akim prizinin fisi mutlak surette
topraklanmali ve elektrik tesisatiniz
manyeto termik salter ile donatilma-
lidir (gift kutuplu sigorta tesisati).

* Besleme kablosunun ya da diger
elektrikli kisimlarin hasar gorme-
si durumunda her turlu mudahale
munhasiran Uretici tarafindan Des-
tek Hizme ti ya da elektrik besleme-
li urunler uzerindeki mudahaleler-
den kaynaklanan risklere ait uzman
personeli tarafindan yurutulmelidir.

* Sadece orijinal TRE SPADE ye-
dek pargalarini, aksesuarlarini  ve
besleme kablosunu kullanin.

* Makine ev ortaminda kullaniimak

Uzere tasarlanmigtir.
“‘Ev ortamina yonelik cihazlar” ta-
nimi; bu cihazlar, normalde ev or-
taminda tipik ev bakimi gorevlerine
yonelik kullanilan, ayni zamanda
asagidakiler gibi tipik “ev” faaliyet-
leri igin uzman olmayan kisilerce de
kullanilabilen cihazlardir:

- DUkkanlar, ofisler ve diger benzeri
is ortamlar

- Ciftlik evleri

- Oteller, moteller veya diger
konaklama tipi ortamlarda
mUsteriler tarafindan

- Yarim pansiyon tipi ortamlarda
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KULLANIM KOSULLARI
Makine spesifik olarak etin kiyma haline getirilmesi
amaci ile tasarlandigindan orijinal islevinden farkli
amaglar ile kullanilmasi kesinlikle tavsiye edilme-
mektedir.
Bu baglamda usulsiiz ya da her halikarda farkli her
tarll kullanim, garantiyi hiikiimstiz hale getirmenin
yani sira (beher makinin ekinde bulunan sertifikanin
lizerindeki  kosullari okuyun) bilesenlere zarar
vererek tahsis edildigi islevin yerine getiriimemesine
ya da kullanici agisindan potansiyel riskli kosullari
meydana gelmesine neden olabilmektedir.

F.A.C.E.M. SpA -TRE SPADE- isbu ydnergelerin

diger dillere eksik ya da hatali terclimelerinden

dolay! sorumluluk kabul etmemektedir.

isbu aparatin gidalar ile temas edebilmesi igin ge-

rekli 6zelliklerin (1935/2004/CE sayili Avrupa Birligi

Yonetmeligi) garanti edilmesi amaci ileasagida be-

lirtilen yonergelere uyulmasi sarttir:

+ Kullanilan gida Urini miinhasiran donmamis et
ya da donmamis balik olmalidir.

+ Kullanilan gida (riininiin sicakigi 7°C’y1 agma-
malidir.

+ Kullanilan gida drtind, islenmesi igin gerekli olan
asgariyi gegmeyecek sekilde uzun sire ile cihazin
icinde muhafaza edilmemelidir (azami 0,5 saat).

+ Makinenin asagidaki bilesenleri normal yipran-
maya maruz kaldiklarindan genel garanti kosullari
kapsamina girmezler:

- plaka
- bigak

KULLANIM VE BAKIM
YONERGELERI

TANIM
Makine temelde iki ana pargadan olusmaktadir:

a) Hareketi tedarik eden bir glic Unitesi ya da motor
Unitesi (MT); marg motoru ve besleme kablosu, gl
kavrama noktasi ve calisma tezgahi destek kaidesi
ile komple elektrik motoru ile donatilmigtir.

Uzerinde (iiretici firmaya yaptirimasi gereken olaga-
nistl bakim durumlari harig) herhangi bir miidaha-
lede bulunmaya gerek yoktur; isbu kullanim norm-
larinca 6ngdriilen spesifik islemleri hari¢ herhangi
bir miidahale bulunulmamasi 6nemle tavsiye olunur.

b) Asagida tarif edilen birden fazla bilesenden
olusan, kendi islevi ylrltebilmek amaci ile motor
Unitesine (MT) baglanmasi gereken bir isleme
unitesi.

ON HAZIRLIK iSLEMLERI (bkz. Sek. 1)
Galisma tezgahina vyerlestirmek sureti ile motor
Unitesini  hazirlayin.  Kiyma makinesinin  monte
edilene gdvdesini pargalarina ayirin; bu amagla
disli bashg (A) tamamen gevsetin ve akabinde
delikli plakayi (P), bigagi (B) ve helezon vidayi (E)
gbvdeden (C) sokiin. isbu asamada, tokmak (L) ve
huni (T) dahil tarif edilen bilesenlerin tamaminin
detayli sekilde yikanmasi ve kurutulmasi énemle
tavsiye olunur. Yikama islemine tahrik motoru (MT)
dahil edilmemelidir.

HIiZMETE ALMA (bkz. Sek. 1)
DiKKAT: Bu agsamada giig tinitesinin (MT) salteri
stop konumunda (O) olmali ve akim prizli kablo
elektrik besleme sebekesinde ayri olmalidir.
« Tespit carkini (V) kismen gevsettikten sonra
gbvdeyi (C) motor dnitesinin (MT) ilgili yuvasina
yerlestirin, gévdenin et giris agzinin yukariya bak-
tigindan ve tamamen yuvasina oturtuldugundan
emin olun; garki (V) sikarak bilesenlerin tamamini
tespit edin, agiri sikkmadan kaginin.

Dogru sekilde birlestirilmesi durumunda gévde-

nin yerinden ¢ikmamasi ya da dondirilmemesi

gerekir.

Kanalli mil tarafindan pervaneyi (E) yatay olarak

gbvdeye (C) yerlestirin, kilavuzun (izerinde iler-

letin (D) (kovan gévdenin (C) icinde bulunan bir
pargadir).

Gerekli olmasi durumunda bu agamada pervaneyi

(E) hafifge dondlrin ve ara parganin motorun

kavrama noktasina yerlesmesini saglayin.

Siriikleme panosu pervaneden gikmisken mile

sirasi ile:

Kesici kismi disariya bakacak sekilde bigadi (B)

(suriikleme panosuna yerlesimini kontrol edin)

ve delikli plakayi (P) yerlestirin (plaka, diiz kismi

bigagin kesici agzina bakacak sekilde yerlestiril-
melidir).

+ Govdeye yerlestiginden sonra donmemesini sag-
lamak amaci ile plakanin dis gentiginin gévdenin
lizerinde bulunan ilgili tespit disine (pin) karsilik
geldiginden emin olun.
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Disli baghgr (A) govdenin lzerinde yer alan ilgili

dise vidalamak sureti ile tespit edin; alet kullani-

larak asiri sikma yapiimamalidir: elle yapilan
sikma yeterli olacaktir.

* Bu asamada, motor salterinin O konumunda
oldugundan emin olduktan sonra (bkz. $ek.
5), fisin akim prizine takilmasi miimkiindiir.

+ Bu asamada cihaz galismaya hazir olup, motorun

Uzerinde yer alan diigmeyi (konum 1 Sek. 5) kulla-

narak galistirmak mimkundiir.

Akabinde islenecek eti huniye doldurun ve miin-

hasiran tokmak (L) kullanarak agza girisini sagla-

yin; asla ellerinizi kullanmayin.

A ONEMLi

Etin/baligin govdeye giris agzinin, Ust uzuvlarin
kazara ya da isteyerek potansiyelolarak tehlikeli
olan bir alana girisini engelleyecek boyutlara sahip
oldugu hatirlatilir. Operatériin butunligu agisindan
tehlike durumuna neden olabilecedinden kesinlikle
degisiklik yapilamamasi ya da kurcalanmamasi ge-
rektigi unutulmamalidir.

Kesim grubunun gereksiz sekilde aginmasini ve
motorun anormal sekilde isinmasini 6nlemek
amaci ile makinenin bos halde ¢alistirmaktan
kaginilmasi uygun olacaktir; bu baglamda, etin/
baligin kiyma haline getirilmesi isi askiya her alindi-
ginda salter kullaniimalidir. Makinenin aninda stop
etmesine neden olabilecek yabanci bir nesnenin (6r-
nek. kemik, balik kilgigi, diken vs.) kazara ile girmesi
durumunda takip edilmesi gereken dogru miidahale
prosediiri asagidaki gibidir:
Salter/ters dondiiriicii ile donatilan modeller
(bkz. Sek. 5):
- Salteri/ters dondr(ctiyi O (stop) konumuna
getirin
- Salterifters dondrlctyi kisa bir sire igin
(1 ya da 2 saniye) konum 2’ye getirin, bu sekilde
pervanenin ters yonde dénmesine neden
olarak tikanikligi giderin
- Hareketi durdurmak igin salteri/ters
donduriciyu tekrar O konumuna getirin
- Fisi besleme sebekesinden ayirin
- Kiyma initesini motor Unitesinden ayirin
- Bilezik (A), plaka (P), bigak (B), pervane (E)
sirasini takip ederek sékiim islemine devam
edin

- Kiyma makinesinin i¢indeki yabanci
malzemeyi gikarin

Salter ile donatilan modeller (bkz. Sek. 5):

- Salteri O (stop) konumuna getirin

- Fisi besleme sebekesinden ayirin

- Kiyma (initesini motor (initesinden ayirin;

- Bilezik (A), plaka (P), bigak (B), pervane (E)
sirasini takip ederek sokiim islemine devam
edin;

- Kiyma makinesinin igindeki yabanci malzemeyi
clkarin.

SOKUM VE TEMIZLiK

Yukarida da izah edildigi Uzere her iglemin sonun-
da, motoru salteri ile stop ettirdikten sonra, herhan-
gi bir sékiim ya da temizlik islemini gergeklestirme-
den Once besleme fisini akim prizinden gikarmak
dogru bir uygulamadir.

Fisi sokmek icin elektrik kablosunu ¢ekmeyin
(bkz. Sek. 4).

Govdeyi motordan ayirmak igin ¢arkin (V) birkag
tur gevsetilmesi ve ¢alisma grubunun yuvasindan
yatay yonde siyirmak yeterli olacaktir. Montaja
gore ters siralamayi takip ederek farkli bilesenlerin
ayrilmasi ve akabinde aynilarinin Uzerinde temizlik,
yikama ve

kurutma islemlerinin gergeklestiriimesi mumkin-
dar.

A ONEMLI

Yikama islemi igin sadece su (miimkiinse sicak) ve
bulasik amacli notr deterjan kullaniimalidir. Temiz-
lik amact ile Griinde kalici hasara neden olabilecek
ya da kullanici agisindan riskler olusturabilecek
asitli ya da sukostik icerikli Grtnleri kesinlikle kul-
lanmayin.

Kiyma makinesinin miikemmel kullanim ko-
sullarinda muhafaza edilebilmesi amaci ile te-
mizlik ve yikama iglemlerinin ardindan ¢alisma
linitesi basta olmak lizere her tarafinin dikkatli-
ce kurutulmasi sarttir.

Kiyma makinesinin uzun siire ile kullaniima-
sinin dngoriilmedigi hallerde, dokiim ¢aligsma
tinitesinin miilkemmel sekilde muhafaza edile-
bilmesi i¢in gidalar ile temas etmeye uygun yag
ile ylizeyinin yaglanmasi uygundur.
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TURKGE

MAKINEYE MONTE EDILEBILECEK
ALETLERIN TEMEL OZELLIiKLERIi

Makine, yurirliikte olan mevzuata uygun, 6/8 mm’lik
delik capina sahip plaka (P) ile donatiimistir.

Farkli islemlerin yurGtilebilmesi amaci ile her
halikarda, islevsel Ozelliklerde degisiklige yol
acmadan, dretici firmanin tedarik ettiginden daha
kliclik caph deliklere sahip plakalarin (P) monte
edilmesi mimkindir. Olasi tedarikler igin bkz.
TAB. A.

F.A.C.E.M. SpA - TRE SPADE - elle galisan
kiyma makinelerine yonelik olmalari nedeni ile
piyasadan kolayca temin edilebilen, delik ¢api 8
mm'den fazla ve kalinligi 5 mm'den distik olan
plakalarin “ELEKTRIKLi KIYMA MAKINESi” ile
kullanilmasindan kaynaklanacak olasi kazalardan
dolayl sorumluluk kabul etmemektedir; bu
plakalarin  kullaniimasi ile ydrirliikte bulunan
normlarin - éng6rdigu guvenlik parametrelerine
uyulmamaktadir (giivenlik tedbirlerinin talep edilen
sinirlara tekrar gekilmesi igin spesifik siperler
kullaniimadan) (bkz. Sek. 6).

BAKIM
Asinmaya tabi aksamlar genelde kesici aksamdir;
oérnegimizde bunlar bicak ve delikli plakadir. Bun-
larin durumlarini diizenli olarak kontrol edin, gerekli
bileme islemlerini yetkin personele yaptirin ve ge-
rektiginde degistirimelerini saglayin. Pervane ile
govde arasinda bulunan kovanin (D) durumun arada
bir kontrol edin: anormal aginmanin gézlemlenmesi
durumunda, makinenin diger organlarinin hasar gor-
mesini 6nlemek amaci ile degistirin.
Farkli Uretim 6zelliklerine bagli aksakliklari 6nlemek
amaci ile Uretici tarafindan imal edilen orijinal yedek
parcalarin kullaniimasi tavsiye olunur. Sirasi ile sa-
hip olunan makinenin modelini, seri numarasini (seri
numarasi glic tnitesinin (MT) (izerinde yer alan pla-
kada belirtiimistir) ve parganin referans numarasini
belirtin (bkz. Sek. 1).
Yag banyolu rediiktorli modeller igin asagida yer
alan normlara uyun (bkz. ekli tablo):
- Reduktor MOBILGEAR 600 XP 680
(Viskozite cSt 40°C’ de 680; Viskozite cSt 100°de
39,2 1s0 680) yag! ile tedarik edilmektedir.
Dogru ve surekli calisma igin, yaklasik 300
saatlik konugsmanin sonunda, bu yagi aynisi ya da

ayni viskoziteye sahip muadil rediiktor yaglari ile
degistirin.

« MT 1 modelli (bkz. $ek. 2):
Ikmal igin motorlu redlktori Gnitesini (MT) dikey
konuma getirin, rediiktoriin 6n kisminda yer alan
yag tapasini (10) sokiin ve mezkur yagi, motorlu
rediiktor yatay (galisma) konuma tekrar getirildik-
ten sonra yag tapasinin (izerinde bulunan goster-
gede belirtilen seviyeye ulasana kadar doldurun.
§istirilecek olan yadi motorlu rediktérden (MT)
bosaltarak iyice siiziilmesini saglayin. Tapadan
yaklasik 125 cm? (yaklasik iki kahve fincani) yeni
yag ekleyin ve akabinde tapayi kapatin.
Rediiktorden cikarilan eski yag gevreye sagil-
mamali, yiiriirliikte bulunan normlara uygun
sekilde bertaraf edilmelidir.

KAZARA DURMA

Calisma sirasinda makinenin kazara ile durmasi
halinde, nedeni analiz ediimeden, motorun elektrik
beslemesi salter O konumuna getirilerek ivedilikle
kesilmeli ve akabinde besleme kablosu akim prizin-
den ayriimalidir.

Bu agsamada:

+ Durma sebeke arizasi nedeni ile besleme akimi-
nin yokluguna bagl ise makine, normal sebeke
kosullari tesis edilene kadar prize takilmamalidir.
Sikisma nedeni ile durma halinde, mekanik olarak
motor Unitesinde ayirdiktan sonra kesim Unitesini
sokiin ve sikismanin olasi nedenlerini giderin.
Aksakligin motorlu rediiktérden kaynaklanmasi
durumunda, olasi kontrollerin Uretici tarafindan
yir(tilmesini saglamak amaci ile saticiya danisin.
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ESPANOL

ATENCION:

®

REQUISITOS PARA LA SEGURIDAD

* Leer y cumplir estas instrucciones
antes de utilizar la maquina y
conservarlas junto a la misma.
Escribir un correo electronico a
facem@facem.com para pedirotra
copia del manual de instrucciones.
Solo un operador puede utilizar la
maquina, puesto que no ha sido
disefiada para ser utilizada por va-
rias personas al mismo tiempo.

La maquina se debe usar solo para
el uso previsto en el disefio.

Un uso diferente de la picadora
de carne/pescado, ademas de
invalidar la garantia, puede ori-
ginar condiciones no seguras.
Antes de comenzar cada elabora-
cion, controlar bien que no haya
cuerpos extrafios en el grupo de
picado y que el mismo haya sido
perfectamente lavado.

Controlar que la tension y la fre-
cuencia de red correspondan con
aquellas indicadas en la placa del
grupo motor y que la toma sea
también proporcional a la corriente
absorbida por la maquina (la ab-
sorcion se indica en la placa).

* No se debe accionar la maqui-

(instrucciones desde idioma original) F.A.C.E.M. SpA - TRE SPADE - no se considera responsable por
traducciones de estas instrucciones a otros idiomas incompletas o erradas.

na sin introducir el producto a
elaborar: incluso un corto fun-
cionamiento “sin carga” pue-
de comprometer las partes de
la maquina que intervienen y
causar el sobrecalentamiento
del motor. Los daios causados
son, a menudo, irreversibles y
no son cubiertos por la garantia
del producto.

No se debe sobrecargar la maqui-
na, que ademas se debe cuidar
con el maximo esmero.

El uso de la maquina esta permi-
tido también a nifios de edad no
inferior a 8 afios y a personas con
experiencia o los conocimientos
necesarios, a condicion de que
sean supervisados o que hayan
recibido las instrucciones necesa-
rias con relacion al uso seguro de
la maquina y a la comprension de
los peligros asociados a la misma.
Mantener la maquina y el cable
fuera del alcance de los nifios.

Los nifios no deben jugar con la
maquina.

Mantener orden e higiene en el
ambiente de trabajo.
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ESPANOL

* La limpieza y el mantenimiento
a cargo del usuario no deben ser
realizados por nifios sin supervi-
sion.

Cualquier tipo de operacion, tanto

de limpieza como de control del

producto picado, de ajuste, de mon-
taje etc. debe ser realizada con la
maquina detenida, es decir con el

interruptor en posicion O (ver fig. 5)

y el enchufe del cable de alimen-

tacion desco-nectado de la toma

de cor-riente para evitar cualquier
accionamiento involuntario en una
fase diferente de la de trabajo.

Prestar mucha atencion a la pre-

sencia de una cuchilla (B) que

podria causar cortes accidenta-
les; manejar la pieza con mucho
cuidado.

* No sumergir jamas la maquina
en agua y evitar lavarla con hi-
drolimpiadoras o someterla a
chorros de agua: jes un aparato
eléctrico!

* Es obligatorio que la toma de co-
rriente esté conectada a tierra y
que la instalacion eléctrica dispon-
ga de un interruptor magnetotérmi-
co (sistema cortacircuitos bipolar).

* En caso de que se dafara el ca-
ble de alimentacion u otras partes
eléctricas, todas las operaciones
deben ser efectuadas solo por el

Fabricante mediante su Servicio
de Asistencia o por personal es-
pecializado, informado sobre los
riesgos resultantes de operacio-
nes en los productos alimentados
por electricidad.
Usar solo piezas de recambio,
accesorios y cable de alimentacién
originales TRE SPADE.
La maquina esta disefiada para su
uso en un ambiente doméstico.
Definiciéon de “aparatos para am-
biente doméstico”:
son aparatos para funciones do-
mésticas tipicas, que por lo gene-
ral se utilizan en los ambientes do-
mésticos, aunque también pueden
ser utilizados por personas no ex-
pertas para actividades tipicamen-
te “domésticas’, en lugares como:
- Tiendas, oficinas, y otros
ambientes laborales similares
- Granjas
- Por clientes en hoteles, moteles
y otros ambientes de caracter
residencial
- Ambientes tipo bed and breakfast
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CONDICIONES DE USO

Puesto que esta maquina ha sido disefiada espe-
cialmente para picar carne, se desaconseja utilizar-
la por usos diferentes de su funcién original.

Es preciso saber que cualquier uso impropio o en
todo caso diferente, ademas de invalidar el derecho
a la garantia (leer las condiciones de la misma
en el certificado adjunto a cada maquina), puede
causar dafios a los componentes con consiguiente
imposibilidad de desempefiar la funcién para la
cual la maquina ha sido disefiada o bien originar
condiciones de riesgo potenciales para el usuario.
F.A.C.E.M. SpA -TRE SPADE- se exime de toda
responsabilidad por la traduccién incompleta o
incorrecta de estas instrucciones en otros idiomas.
A fin de garantizar las caracteristicas de idoneidad
con relacién al contacto con los alimentos (Regla-
mento Europeo N. 1935/2004/CE) de esta maquina,
es preciso respetar las siguientes disposiciones:

+ El producto alimenticio que se introduce debe ser
solo carne no congelada o pescado no congelado
El producto alimenticio que se introduce no debe
superar la temperatura de 7 °C.

El producto alimenticio que se introduce no debe
ser conservado de manera prolongada (max.
0,5 horas) en el interior de la maquina, mas
alla del tiempo estrictamente necesario para su
elaboracion.

Los siguientes componentes de la maquina no
forman parte de las condiciones generales de
garantia ya que estan sujetos a desgaste normal:
- plancha

- cuchillo

INSTRUCCIONES PARA EL USO
Y EL MANTENIMIENTO

DESCRIPCION

La maquina se compone basicamente de dos partes
principales:

a) Un grupo de potencia, o grupo motor (MT),
destinado a proporcionar el movimiento; este
dispone de motor eléctrico equipado con interruptor
de arranque especifico y cable de alimentacion,
toma de fuerza y base de apoyo sobre la superficie
de trabajo. El mismo no requiere ningun tipo de
operacion (excepto en caso de mantenimiento

extraordinario que se recomienda sea llevado a
cabo por el fabricante); mas bien se recomienda
no intervenir de ninguna manera, excepto las
operaciones especificas previstas en estas
instrucciones para el uso.

b) Un grupo de trabajo compuesto por varios
elementos constructivos descritos a continuacion,
que debe estar conectado firmemente al grupo
motor (MT) para poder desempefiar su funcion.

OPERACIONES PRELIMINARES (ver fig. 1)
Preparar el grupo apoyandolo sobre la superficie de
trabajo. Desmontar los diferentes componentes del
cuerpo ensamblado de la picadora, desenroscando
completamente la corona roscada (A) y luego ex-
traer del cuerpo (C) la placa perforada (P), la cuchi-
lla (B) y el tornillo sin fin (E).

Se recomienda lavar y secar muy bien todas las pie-
zas descritas en esta fase, incluida la maza (L) y la
tolva (T). El lavado no debe incluir, obviamente, el
motor reductor (MT).

PUESTA EN MARCHA (ver fig. 1)

ATENCION: En esta fase el grupo de potencia

(MT) debe tener el interruptor en posicion de pa-

rada (O) y el cable con el enchufe desconectado

del suministro de corriente.

* Introducir el cuerpo (C) en el alojamiento espe-
cifico del grupo motor (MT) después de haber
desatornillado parcialmente el volante de fijacion
(V), comprobando que el cuerpo tenga la boca
de introduccién de la carne dirigida hacia arriba
y que haya sido introducido hasta el fondo en su
alojamiento; fijar todo el grupo enroscando el vo-
lante (V) hasta el fondo sin forzar excesivamente
el bloqueo.

+ Si se ha ensamblado correctamente el cuerpo, no

se debe poder extraer ni girar en su alojamiento.

Introducir el tornillo sin fin (E) horizontalmente en

el cuerpo (C) por la parte del eje ranurado, utili-

zando el casquillo (D) como guia, (pieza colocada

en el interior del cuerpo) (C).

+ Si fuera necesario en esta fase es posible hacer
girar levemente el tornillo sin fin (E) de tal manera
que se pueda facilitar la introduccién del acopla-
miento en la toma de fuerza del motor.

+ Ensecuencia, introducir en el perno con el cuadro
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ESPANOL

de arrastre que sobresale del tornillo sin fin.

La cuchilla (B) con la parte cortante dirigida hacia
fuera (comprobar que haya sido introducida co-
rrectamente en el cuadro de arrastre) y la placa
perforada (P) (se debe introducir con la parte pla-
na dirigida hacia la parte cortante de la cuchilla).
+ Comprobar que la muesca exterior de la placa
coincida con el diente de fijacion (pin) especifico
en el cuerpo, de tal manera que la misma no pue-
da girar una vez introducida en el cuerpo.
Bloquear todo el grupo ajustando la corona rosca-
da (A) en la rosca correspondiente en el cuerpo;
se recomienda no forzar el bloqueo con herra-
mientas: es suficiente apretar con las manos.
Solo ahora, después de haber comprobado
con atencion que el interruptor del motor esté
en la posicion O (ver fig. 5), es posible intro-
ducir el enchufe en la toma de corriente.

+ Lamaquina ahora esta lista para trabajar y es po-
sible encenderla con el interruptor (posicién 1 en
fig. 5) ubicado en el motor.

Luego cargar la carne a elaborar en la tolva e in-
troducirla en la boca facilitando la operacion solo
con lamaza (L) y jamas con las manos.

A IMPORTANTE
Cabe notar que la boca de introduccion de carne/pes-
cado en el cuerpo ha sido calculada deliberadamente
para impedir la introduccion voluntaria o accidental
de los miembros superiores en una zona potencial-
mente peligrosa. No se debe modificar 0 manipular
por ninguna razén, puesto que en este caso podria
generarse una condicién de peligro para la incolu-
midad del operador. Se recomienda no encender
la maquina en vacio para evitar un desgaste in-
util del grupo de corte y un sobrecalentamiento
anoémalo del motor; se recomienda por tanto dete-
ner la maquina, mediante el interruptor cada vez que
se debe suspender el picado de carne/pescado. En
caso de introduccion accidental de un cuerpo extrafio
(como huesos, pieles, espinazos, espinas etc.) que
causara una parada repentina de la maquina, el pro-
cedimiento correcto de intervencion es el siguiente:
para los modelos equipados con interruptor/
inversor (ver fig. 5):
- Colocar el interruptor/inversor en la posicion

O (parada)

- Colocar el interruptor/inversor durante un tiempo
breve en la posicién 2 (1 0 2 segundos), realizan-
do de esta manera el desbloqueo mediante la
rotacion inversa del tornillo sin fin

- Colocar el interruptor/inversor nuevamente en la
posicion O para detener el movimiento

- Desconectar el enchufe de la red de alimentacion

- Separar el grupo de picado del grupo motor

- Desmontar en secuencia la corona (A), la placa
(P), la cuchilla (B) y el tornillo sin fin (E)

- Eliminar el material extrafio del interior
de la picadora

Para los modelos equipados con interruptor

(ver fig. 5):

- Colocar el interruptor en la posicion O (parada)

- Desconectar el enchufe de la red de alimentacion

- Separar el grupo de picado del grupo motor

- Desmontar en secuencia la corona (A), la placa
(P), la cuchilla (B) y el tornillo sin fin (E)

- Eliminar el material extrafio del interior de la
picadora

DESMONTAJE Y LIMPIEZA

Como se ha indicado anteriormente, al final de cada
elaboracion, después de detener el motor con el
interruptor, se recomienda desconectar el enchufe
de la toma de corriente antes de efectuar cualquier
operacion de desmontaje o limpieza.

No tirar del cable eléctrico para desconectar la
clavija (ver fig. 4).

Para desconectar el cuerpo del motor es suficiente
aflojar el volante (V) girandolo algunas veces y ex-
traer el grupo de trabajo sacandolo horizontalmente
de su alojamiento. Realizando la secuencia inversa
respecto al montaje es posible separar los diferen-
tes componentes y por tanto efectuar en los mismos
las operaciones de limpieza, lavado y secado.

A IMPORTANTE

Para la operacion de lavado usar solo agua (posi-
blemente caliente) y detergente neutro para vajilla.
Para la limpieza no usar absolutamente productos
acidos o causticos que podrian dafiar el producto de
forma irreparable o bien originar condiciones peli-
grosas para el usuario.

Para mantener la picadora en perfectas condi-
ciones para su uso se recomienda secarla muy
bien después de las operaciones de limpieza y
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lavado, sobre todo el grupo de trabajo. Si no esta
previsto el uso de la picadora durante un tiempo
prolongado, una conservacion perfecta del gru-
po de trabajo de hierro fundido puede ser garan-
tizada mediante una ligera lubricacion superficial
con aceite idoneo para el contacto con alimentos.

CARACTERISTICAS ESENCIALES DE

LAS HERRAMIENTAS QUE PUEDEN
INSTALARSE EN LA MAQUINA

La maquina ha sido disefiada con una placa (P) con
orificios de 6/8 mm diametro, pieza conforme a la
normativa vigente. Para efectuar elaboraciones dife-
rentes es posible montar placas (P) con orificios de
didmetro menor respecto a la suministrada por el fa-
bricante, sin que esto modifique las caracteristicas
funcionales. Para posibles suministros consultar la
TAB. A. F.A.C.E.M. SpA -TRE SPADE- se exime de
toda responsabilidad por posibles accidentes cau-
sados por el uso en la maguina “PICADORA ELEC-
TRICA” de placas con orificios de diametro superior
a 8 mm y espesor inferior a 5 mm, disponibles en
el mercado puesto que se usan en picadoras ma-
nuales; el uso de estas placas (sin la adopcion de
protecciones especificas que restablezcan las me-
didas de seguridad dentro de los limites requeridos)
viola los parametros de seguridad previstos por las
normas vigentes (ver Fig. 6).

MANTENIMIENTO

Los drganos sujetos a desgaste son esencialmente
las piezas cortantes, en este caso la cuchilla y la pla-
ca perforada. Controlar regularmente el estado de las
mismas. El afilado y la sustitucion cuando sea nece-
sario debe ser realizado por personal competente.
Controlar de vez en cuando las condiciones del cas-
quillo (D) interpuesto entre el tornillo sin fin y el cuer-
po: si se nota un desgaste anomalo sustituirlo para
evitar posibles dafios a otras partes de la maquina.
Para eventuales recambios, se recomienda utilizar
recambios originales producidos por el fabricante
para evitar inconvenientes debidos a caracteristicas
de produccion diferentes. Especificar en el pedido el
modelo, el niimero de serie de la maquina en cuestion
(el nimero de serie se indica en la placa ubicada en
el grupo de potencia (MT) y el nimero de referencia
de la pieza (ver fig. 1). Para los modelos con reductor
en bafio de aceite (ver tabla adjunta) atenerse a las

normas indicadas a continuacion:

- El reductor es suministrado con aceite
MOBILGEAR 600 XP 680 (Viscosidad cSt a
40°C 680; Viscosidad ¢St a 100° 39,2 ISO 680).
Para un funcionamiento correcto y duradero se
recomienda sustituirlo después de aprox. 300
horas de trabajo por el mismo o por aceites
similares para reductores con igual viscosidad.

+ Modelos con MT 1 (ver fig. 2):

Para el llenado posicionar el grupo motorreductor
(MT) en posicién vertical, desenroscar el tapon
del aceite (10) ubicado en la parte delantera del
reductor y verter el aceite indicado anteriormente
hasta el nivel marcado por el indicador situado en
el mismo tapdn del aceite, luego colocar el grupo
motorreductor en su posicién horizontal (posicion
de trabajo).

+ Para cambiar el aceite, desenroscar el tapén de

aceite, drenar el aceite que se desea sustituir
del grupo motorreductor (MT) y dejarlo escurrir
completamente. Introducir una cantidad de aceite
nuevo, por la boca de llenado, de aprox. 125 cm®
(unas tres tazas pequefias de café) y luego cerrar
el tapén.
Cabe recordar que el aceite sustituido en el
reductor no debe dispersarse en el ambiente,
sino eliminarse conforme a las normas ac-
tualmente vigentes.

PARADAS ACCIDENTALES
En caso de parada accidental de la maquina duran-
te la elaboracién, antes de proceder al analisis de
la causa, es preciso interrumpir inmediatamente la
alimentacion eléctrica del motor, colocando el inte-
rruptor en posicion O y luego desconectar el cable de
alimentacion de la toma de corriente.

Después de esto:

+ Sila parada se debe a la falta de corriente de ali-
mentacion por averia en la red, no volver a conec-
tar la maquina a la toma hasta que se restablezcan
las condiciones normales de la red.

+ En caso de parada debido a un esfuerzo excesivo,

desmontar el grupo de corte, después de haberlo

desconectado mecénicamente del grupo motor, y

eliminar las posibles causas de bloqueo.

Si las causas del inconveniente derivan del moto-

rreductor, contactar con el vendedor para que el

fabricante realice los controles necesarios.
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EAAHNIKA

®
EAAHNIKA

NPOZOXH
ANAITHZEIZ AZOAAEIAZ

« AiloBaoTte  Kal  akoAouBAoTE  TIC
TTOPOUCES 0dNYieG TTPIV TN XPAON
TOU PNXOVAWOTOG Kal atroBnkeloTe
TEC Wi pe autd. Ze TEPITITWON TTOU
XPeIaeaTe éva emmAéOv avTiypago
TOU  €yXeIpIdiou Twv  odnylwy,
oTeilte e-mail ot dicvBuvon fa-
cem@facem.com.

To  pnxavnua  Tpémel va
XPNOIUOTIOIEITAl pévo amé
Eva  XEIPIOT  €QOO0OV eV EXEl
oXedIaaTel yia Tautdxpovn XPAon
Q10 TTEPIOOOTEPA ATOUO.
XPNOIPOTIOINOTE TO UNXAvNHa HOVO
yid TO OKOTIO VIO TOV OTIoi0 EXEl
0XedIOOTEI.

Xpnoeig dIaPOpPETIKEG aTrd TN
OUYKEKPIMEVN YIO TO GAEopa
KPEOTOG KOI WopIOU €KTOG TOU
OTI OKUPWVOUV TO SIKAiWHA TNG
gyyunong, pmopouv emiong va
Béoouv o€ Kivduvo Tnv aoaAcia.
[pivapyioeTe 0TToI0dNTTOTE EPYATia
BePaiwBeite 6T dev UTTAPKOULV EEva
OWUaTa 0T JoVAda AAETUATOG Kl
om €xel TAUBEi oYoAaOTIK.
BefaiwBeite 6m n tdon kar n
ouxvOTNTATOUBIKTUOU AVTIOTOIXOUV
O€ EKEIVEG TTOU UTTODEIKVUOVTAI 0TV

®

(mpwrérumo odnyiwv yprioews) H F.A.C.EM. SpA - TRE SPADE - dev gépel kapia eufovn yia un
oAokAnpwuéves 1 eapaAuéves Lerappdaeis o€ GAkes yAwaoes Twv mapdviwy 0dnyIwv.

TMVAKidA TNG pOvAdAG KIVATAPA Kal
o1 n mpica eivar etmiong avaioyn
TOU PEUUOTOC TTOU aTTOPPOQATAI
amo 1o Pnxavnua (n amoppdenan
avaypagetal aTnv vakida).

Mnv EVEPYOTTOIEITE TO
pnXdvnua  Xwpic  va  EXETE
TOTTOBETAOEI TO TIPOIOV TTOU
OéNeTe va  emedepyaoTeite.
Akopn Kkoi pia oOvVTOpN “XWPig
@oprio” emeCepyaoia  prmopei
va TpokaAéoel Inuid  oTa
£SAPTAMOTA TOU UNXAVAMATOS KOl
va utrePOEPpAvVEl ToV KIvnTApa.
O1 Inuiég tou TpokaAoldvTal
ouxva gival  aveTTavopBwreg
Kol Oev KaAUTITOVTON ATTO THV
£yyunon Tou TpoiovTog.

Mnv UTTEPQOPTWVETE TO PNXAvVNUa

Kl dWaOTE TN HEYI1OTN
TTPOCOXN.
H OUOKEUN MTTOpEi va

xpnalidorrolital amo aidid nAIKiag
8 €Twv Kal dvw Kal ammd aroua pe
MEIWPEVEC CWUATIKEG, QIoBNTAPIES
N OIaVONTIKEG IKAVOTNTEG ] XWPIC
eumelpia Kar - AN yvwon
£pOOOV TEAOUV UTTO ETTiBAewn A
g¢ TIEQITITWON ToU €x0uv  AGREl
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o0nyiec OXETIKA WE TNV A0QANA
XPAON TNG GUOKEUNS Kal yvwpi{ouv
TOUG KIVOUVOUG TTOU €XOUV OXEON
HE QUTAV.

* KpatioTe T OUOKEUr Kal TO
KaAWdI0 pakpId atmd Taidid.

* Tamaudia dev TpéTrel va Taifouv pe
T GUOKEUN).

* KpatoTte kaBapd kal g€ 1a¢n 10
XWPO £pyaaiag.

* O kaBapiouog Kal n ouvthPNoN
TIoU aTroTeAOUV €uBUVN Tou XPAOTN
Oev TIpETTEl va dlevepyouvTal aTrd
TaIdIG Xwpig eTiBAEWN.

+ OmologdnAToTE  TUTTOG  €pYaTiaL,
giTe ival KaBapiopog, EAeyxog Tou
Tpoidvtog  aAéoparog, pubuion,
OouvapuoAdynon KATT., TIpETEl va
dlevepyeiTal TTAvTa Pe oTAUATNUEVO
TO UNXAvNUa A pe TO BIAKOTITN OTN
Béan O (BA. eikbva 5) kai 10 QIg
TOU KOAwdIoU  OTTOOUVOEDEUEVO
amé v nAekTpIkf  TIpida.  Me
TOV TPOTIO  QUTO  OTTOTPETTOVTA

OKOUQIEG  EVEPYOTIOINOEIS  OF
@aan OI0QOpPETIKA) Ao auth NG
AeiToupyiag.

* AwoTte  peyGAn  TIpoocoxR  OTO

Haxaip! ou utrapxel (B) To otoio
UTTOpEi  va  TTpOKaAéDEl  Tuxaia
Koyipara. XeIpIOTEITE e TTPOOOXN
TO £¢APTNUA QUTO.

* Mnv BuBileTe TOTE TO PNXAVNHA
OTO VEPO Kal PNV TO TIAEVETE pE

pnxévnua  ekTégeuong Tidaka
udatog uwnAng Ticong i KATw
amd Tidakeg vepou: eival pia
NAEKTPIKA OUOKEUR!

* O pevgatoAqTING TG TIPICOG
PEUMNOTOG  TTOU  EXETE  TIPETIEN
UTTOXPEWTIKA Va £XEI YeEiwan Kal n
NAEKTPIKNA 0ag EyKATAOTAON VA Eival
ECOTTAIOMEVN HE  paAYVNTOBEPUIKO
diokoém™n  (dimmoAikdé  ouoTnua
didowang).

* X€ TIEPITITWAN TIOU EXEI UTIOOTEI
(nuid 10 KaAWdIO  TPOYOdOTiag
A GANa  nAekTpIKG  pépn, KOBE
eméPBaon TpéTel va dlevepyeiTal
MOVO aTO TOV  KATAOKEUOOTA
MEOW TG YTINPEdiag TEXVIKAG
UTTOOTAPIENG 1 OTTO ECEIDIKEUNEVO
ATOHO,  EVNUEPWUEVO Y10 TOUG
KIVOUVOUG ~ TTOU  TTIPOKUTITOUV
amé EMEYPACEIC OE TIPOIOVTA HE
NAEKTPIKI TPOQOdOTia.

+ Xpnolgotoigite  uovo  yvAaia

avTOAAGKTIKG, ateaoudp Kal KaAwdIo

Tpoodoaioc TRE SPADE.

*To pnxavnua Tpoopiletal  yia
xpAon oT0 OoIKIaKG TTEPIBAANOV.
OpIopds TWV “OIKIOKWY CUCKEUWV”:
TIPOKEITAI YIa NAEKTPIKEG OUOKEUEG
TOU OTTITIOU, TTOU XPNCIUOTTOIOUVTAl
KATAKAVOVAOTOOIKIAKOTIEPIBAAAOY
yia TIC ouvnBIouéveg DOUAEIEC Kal
MTTOpOUV VO XPNOIKOTTOIoUVTAl
ETioNg kal amé  ATopa  XwpPig
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EAAHNIKA

e1dikeuon o1 oUVABEIC “OIKIAKES”
EPYOTIES, OE XWPOUG OTTWG:

- KaraoTiuata, ypageia kar GAAoug
avahoyoug Xwpoug epyaaiag

- TewpyIKES eKUETANNEDOEIG

- A6 TreAaTEG O€ Eevodoyeia, JOTEA
kal GAAa oIKIOTIKG TTEPIBAANOVTA

- ¢ TmepIBGAova Omwg bed &
breakfast

MPOYMOGEZEIX XPHEHE

Kabwg 10 Tapdv unxdvnua £xel oxediaoTei €I0IKA

yia 10 GAETPa Tou KpéaTog, Ogv ouviaTaTal Xpron

dI0QOPETIKA a6 TNV apxIKA AsiToupyia. Emopévwg,
0ag TpoeIdoTroloUe 6T KABe akatdAAnAn xprion
| o¢ KGBe TEPITTTWON XPATN BIAQYOPETIKY ATTd TV
apxIKf, €KTOG aTTO TNV aKUPWON Tou BIKAIWUATOS

NG £yyunong (d1apdaaTe Toug 6poUg OTO GUVNUUEVO

MoToToINTIKG TOU KGBE pnyavApaTog), pTopei va

TPOKOAETEl {nuId OTa EEOPTARATA WE ATTOTEAEDHA

VO PNV PTIOPED va eKTEAEOTEN N apXIKK AeIToupyia.

H F.A.C.E.M. SpA -TRE SPADE- 0¢v @épel kapia

€ubivn yia pn oAoKANPWUEVEG 1) ETQAAEVES

HETAQPPACEIC Ot ANAEG YAWOOEG TwV TTAPOVIWV

00NyIwV.

lMpokeiyévou va dlac@alifovial Ta XapaKTPIoTIKA

kataAANASTNTOG KOTG TV €TTAQH HE Ta TPOQIUA

(Eupwmraikog  Kavoviouds  Ap.  1935/2004/EK)

TNG TAPOUCOG CUCKEUNG, oI XPHOTeg TPETTEl va

OUHUOP@WVOVTaI e TIC akOAOUBES OTTAITATEIG:

+ ToTIpoidv TTou TTPETTEI VA EICAYETAI TIPETTEN VO Eival
MOVO [N KATEWUYHEVO KPEQG ) N KOTEWUYUEVO
yap!

+ To Tpoi6V BIATPOPNG TTOU EITAYETAI BEV TTPETTEI VOl
utrepPaivel Tn Beppokpaaia Twv 7°C.

+ To mpoidv dlatporg Tou elodyeTal dev TPETTE
Va TIAPApEVEl yia PEYGAO XPOVIKO d1aaTnua (1o
péyioTo 0,5 Wpeg) péoa 0T CUOKEUN, TTEPA TOU
avaykaiou xpovou Tng emetepyaaiag.

« Ta ak6AouBa eaptApaTa TOU  PNXaVAUATOG
Oev KAANUTITOVTOI TG TOUG VEVIKOUG Gpoug Tng
eyyinang epdaov utrokeIvTal ae auvAon ¢Bopd:

- mAdka
- paxaipt

OAHTIEZ XPHZHZ KAI ZYNTHPHZHZ

MEPITPA®H

To pnyxa@vnua amoteAeital kard KUpIo Adyo amé duo
Baaika pépn:

a) Mia povada ioxlog i povada kivntipa (MT),
TIOU TIpoopileTal yia Tnv Tapoxr Kivnong. Eivai
eComAiguévn e NAEKTPOKIVATAPA TTOU dIaBETEl €101KO
OI0KOTITN  eKkivnong Kal KaAwdio Tpo®odoaidag,
peradoaon 1oxUog kai Baon yia T ompPIEn NG
EMPAVEIAG EpyaTiag.

Emi autol Oev xpeialovtal (kar efaipean o€
TIEQITTWOEIG £KTAKTNG TUVTAPNONG TTIOU KOAS eival
va BIEVEPYEITAl OTTO TNV KATAOKEUAOTPIO ETAIPEIN)
TavTog €idoug emeufdoeig, avTiBéTwg ouviaTaral
Va NV ETTEPRAIVETE PE KAVEVA TPOTTO TIAPA POVO YIa
OUYkekpIpéveg Oladikaaieg TTou TTpoBAETovTal aTo
TOUG KOVOVIOPOUG XpAong Tou umdpyouv. b) H
povada epyaaiag, Tou atmoteAeiTal améd TepIoaoTEPA
OTOI¥EI0  KOTAOKEURG TIOU  TrEPIypA@ovTal  GTn
OUVEXEID, YIa va PTTopel va ekTeAei Tn Aeitoupyia
NG TPETIEI va guvOEeTal aTaBepd e T povada
kivnmipa (MT).

MPOKATAPKTIKEZ EPTAZIEZ (BA. €Ik. 1)
MpoeToIuGaTE TN OVASA KIVNTHAPA TOTTOBETWVTAG TV
oTNnV EMQAvEID epyaaiag. AToouvapuoAoynoTe oTa
d1Gpopa eEaPTAUATA TO CUVAPHOAOYNHEVO CWHA TNG
pnxavig Kipa, EePidwvoviag mARPWS TV KOPwva
pe aTeipwya (A) kar aTn ouvéxela agaipéoTe amod
10 owya (C) T didrpntn mAGka (P), 10 paxaipi
(B) kai T Pidwt €Aika (E). Zag ouvioTolpe va
TIAéVETE OXOAAOTIKA KaI VO OTEYVWVETE KOAG OAa
T0 £CAPTAKATA TTOU TTEPIYPAPOVTAl OTN GACT QUTH,
oupmepihapBavopévng e TAACTIKAG Tpéoag (L)
kai TG xoavng (T). Puaikd 1o mAUGIHO Ggv TTPETTEl
va mepIAapBavel Tn povada kivnrhpa (MT).

OEZH ZE AEITOYPTIA (BAéme €ik. 1)

MPOZOXH: Ztn @aon auti, n povéada 1oxuog (MT)

mpémel va PpiokeTal pe To SIOKOTITN OTN Béon

otdong (O) ka1 To @Ig Tou NAEKTPIKOU KaAwdiou
amoouvdedepévo atrod To SikTuo TPoPodoaiag.

« Eioayete 10 owpa (C) amv edikp Béon
g povadag kivnmApa (MT) agol éxete
QTTOOUVAPHONOYATEl €V UEPEI TO  XEIPOTPOXO
otepéwang (V), dlaceaAifovtag 611 TO CWUA YE
TO OTOWUIO EI0AYWYNAG KPEATOG Eival GTPAPUEVO
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P0G Ta €MAvVW Kai 0TI éxel el0ayBei KaAd aTn
Béon Tou. ZTepewaTe TO OAA PIGWVOVTAG TO
XeIpoTpoxd (V) €w¢ KATw Xwpic va TIETETE
uTtEPPOAIKA TO KAEIdWHAL.

+ Av 10 owpa €xel guvappohoynbei owaTtd dev

TpéTrel va Pyaivel oUTE va TIEPICTPEPETAl TN

6éan Tou.

Eiodyete opifovtiwg v éAika (E) amd v

TAeUpd Tou auAakwtoU agova, ato owpa (C),

kateuBovovtdg v mavw 010 dakTUMio (D),

(e¢dpTnua Tou Bpioketal uéoa aTo owya (C).

27N @aan auth TepIoTpéWTE EAQEG TNV EAlka (E)

€101 WaTe va diEukoAuvBei n eloaywyn g eugng

070 anyeio Afng 10X00G TOU KIVATAPA.

Eigdyete pe T oeipd gTov TEIPO, WE TOV TTivVAKA

TPOWBNONG va TPOEEEXE aTTd TV EAIKAL

To payaipt (B) e 10 aixunpo TUANA GTPAUUEVO

Po¢ £Ew (BePaiwBeite yia Tn cwoTA TOTTOBETNON

TOU TTivaka Tpowenang) kai T d1aTpnTn TAGKA

(P), 6a mpémel va TotoBeTeiTal WE TO €TTITTEDO

MEPOG OTPAMMEVO TTPOG TO AIXUNEO ONEio TOU

payaipiou.

+ EmaAnBeloTe 6T N §wTepIKn eykoTT TNG TTAGKAG
¢xel TommoBemBei oTo €10IKO dOVTI OTEPEWANS
(Treipog) Tou BpicKeTal GTO GWUA, £TTT WOTE VA NV
uTTOpEi va TEpIaTpagei dtav eicaybei oo owua.

+ Ao@ahioTe Ta 6Aa BIdwvovTag TV KOPWVA ME
oTeipwya (A) oTo avTioTOIXO OTIEipWUA TAVW
0T0 OWHA. ZAG CUVIOTOUME VO NV TIEJETE TV
eUTTAOKN pE B1a@opa epyaleia: n xeipokivnTn
oTEPEWQT Eival APKETA.

+ Movo oT1o onpeio auTd, apol £xeTe eTaAnBéyel
TPOCTEKTIKA OTI 0 JIAKOTTNG TOU KIVNTAPA
gival otn 0éon O (BAéme eik. 5), popeite va
BaAeTe To QIg ATV NAEKTPIKN TPId0.

* H ouokeur) cival €toiun va AeiToupynael kai
MTTOPEITE VO TNV €VEPYOTIOINCETE TIATWVTAG OTO
d1akéTTn (Bé0n 10NV €IK. 5) TIOU BpioKeTal aTOV
KivnTApa.

« 27N ouvéxela BaAte 1O Kpéag Tou BEAETE va
EMECEPYAOTEITE OTN XOAVN KOl EICAYETE TO OTO
OTOHIO OIEUKOAUVOVTAG TNV EITAYWYI MOVO UE TN
BonBeia t¢ mpéoag (L) Kal TTOTE e Ta XépiaL.

A ZHMANTIKO
livetar avmiAnTTé 611 T0 OTOMIO €I0aywyng Tou
Kpéatog/ wapiol 010 OWwPa  €xel nBeAnuéva

d100TATEIG TETOIEG TTOU VO EUTTOdICOUV TV eKoUala

i Tuxaia elcaywyn Twv dvw akpwv aTn duvnTikd

emkivouvn Tepioxn. MNa kavéva Adyo dev Ba Tpémel

va TpoToTrolEiTal 1 va TrapapialeTal €péoov aTnv

TepiTTwon aut Ba pmopolae va Tebei ae Kivouvo

N OKEPQIOTNTA TOU XEIPITTH.

Eivalr koA TpoKTIK) va pnv AeiIToupyeite TO

MNXAvnpa Xwpig @opTio 0UTWG WOTE VO UNV

@BeipeTan AOKOTTA TO GUGTNHO KOTTAG KOI VO PNV

emonpaiveTal Kamola avwpaAn utepBépavan

ToUu KivnTApa. ETopévwg oag ouviaTolue va

OTOMATATE TO Pnxavnua amd To S1akoTrTn KAGbE popa

TToU TTPETTEI VOl BIAKOYETE Tn AeiToupyia GAeang Tou

KIG/papiol. Ze TEQITITWAN TUXAIiOG EITAYWYAS

evog &Evou owpatog (yia Tapddelyua  KOKaAa,

Oépua, aykabia wapiol K.AT.) Tou Ba Pmopolae va

TIPOKOAEDE! pia a@VIKA OTACN TOU UNXOVAUATOG,

n owaTr dladikacia Tapéupaong eival n e¢ic: MNa

10 povréAa oOmou mpoBAémeTal o SiakoTTNg/

perarpotréag (BAETe €Ik, 5):

- TomoBetAaTe T0 B1AKOTITN 0T BEaN
O (oTdon)

- Evepynote aT0 O10KOTITN/PETATPOTTEAS
peTapépovtag Tov yia Aiyo oty 8éon 2 (1 i
2 OeutepOAemTa), CeumAokdpovTtag €101 e
apIoTEPOATPOPN TIEPITTPOPK TNV EAIKA

- TomrobetAaTe 10 diakdmTn oTn Béon O yia va
OTAPATACETE TNV Kivnan

- AmoouvdéaTe To @IG atmd 10 diKTUO TPOPOdOTiag

- AmoouvdéaTe T povada dheang amé Tn povada
KivqThpa

- MpoxwpnaTe aTnVv
apxicovrag amd Tnv Kopwva
(A), mAdka (P), paxaipi (B), éAika (E)

- AgaipéaTe 10 ¢Evo UAIKG aTTd TO ECWTEPIKG TNG
HNXavAg Kipa

Mo o povréAa d1rou TpoPAémeTal SIOKOTITNG

(BAéTre €Ik, 5):

- TomoBethaTe T0 diakoTTn 0TN B¢an O (oTdON)

- AmoouvdéaTe To IG atmd T0 diKTUO TPOPOdOTiag

- AmoouvdéaTe TN povada dAeang amd Tn povada
Kivnthpa

- MNpoxwpnaoTe aTnVv
apxicovrag amd Tnv Kopwva
(A), mAaka (P), paxaipi (B), éAika (E)

- AgaipéaTte 10 EEvo UAIKO IO TO E0WTEPIKO TNG
HNXavAg Kipa

QATOCUVAPHOAGYNON

aToguvappoAdynan
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EAAHNIKA

AMOZYNAPMOAOIHZH KAl KAGAPIZMOZ
Onwg avagépbnke Tapamavw, 010 TEAOG KGOE
emefepyaoiag, agol  €xete  oTAUATACEl  TOV
Kivntpa armd 1o dIakOTIT, eival KaAR TPOKTIKA va
OTTOOUVOEETE TO PEUMATOAATITN aTTd TNV NAEKTPIKN
TIPICa TTPIV TTPAYHATOTTOINOETE OTTOIAdATIOTE Epyaaia
amoouvappoAdynang 1 kabapiouol. Mnv Tpapare
T0 NAEKTPIKO KOAWSIO YIO VO ATTOOUVOEDETE TO
@16 (BAéme eik. 4). MNa va amoouvdETETE TO WA
aTmo ToV KIVNTAPA ATTAA XOAQPWOTE PEPIKEG OTPOPEG
70 xeiporpoxd (V) kar BydAte 10 OUykpdTNUA
epyaaiag TpapwvTag To opifévTia amoé Tn Béan Tou.
AkolouBwvtag v avtiaTpo®n akoAouBia ae ayxéan
ME TN OUVOPUOAGYNON WTTOpPEITE va dlaywpioETe
10 Ol1GQopa €LAPTAWATA KOl KATG OUVETEID va
eKTENETETE TIG Epyaaies kKaBapiopoU, TAuGilaTog kal
OTEYVWHATOG.

A ZHMANTIKO

la ™ diadikacia TAuciuarog xpnoihoToINoTE
HOVO VvePO (kaTG TTPOTiUNON (E0TO) Kal OudETEPO
amoppuTTavTIKG  yia okeln. Tia Tov kaBapioud
pnVv XpEnoIJoTIoIEITE O¢ KOpId TepimTwon 6¢iva
n kauoTik@ Tpoiévia Tou Ba  pmopoUcav va
kaTaoTpéwouv avemavopBwra To TPoiGv A va
TIPOKAAETOUY  ETTIKIVOUVEG  KATAOTACEIS YO TO

XEIPIOTA.

Ma va diatnpeite T Pnxavn Kigd o€ ApIoTeg
ouvlnkeg xpnong Ba mpémel va dievepyeite
mavra peTd TIG dladikacieg kabapiopou Kai
TAUGIPOTOG éva OWOTO OTEYVWHA, KUPIWG TNG
povadag epyaciag.

Av dev XpNOIPOTTOIEITE TN PNXAVA KIPG Y10 HEYAAo
XPOVIKO SidoTnua, Ptropeite va e§ag@alioeTe pia
dpiotn diatnpnon TG povadag epyadiag amo
XUTOGidnpo Kavovtag éva eAappU EMIQAVEINKO
ypaodpiopa pe KatdAAnAo Aad1 otnv emagn
TPOPOd0Tiag.

BAZIKA XAPAKTHPIZTIKA EPrAAEIQN
Moy MMOPOYN NA XYNAPMOAOIHOOYN
ZTO MHXANHMA

To pnxavnua egomhiopévo pe TAGka (P) éxovtag
OIGPETPO OTIWOV ion e 6/8 mm, GuupopwVETal
ge Tnv 1oxUouca vopoBegia. Av  mpémel va

ekTENéDETE  OIGQOPEG eTeCEpyaTieG UTTOPEITE v
ouvapuohoynoete TAGkeS (P) pe omég diapéTpou
MIKPOTEPEG ammd ekeivn TTOU TTApEXETal amd Tov
KOTAOKEUADTH, XWPIC KATI TETOIO va TPOTIOTTOIE Ta
AeIToupyIKA XapaktnEIoTIKA. Ta TuxGv TTPoUnBEIES
avarpégre atov MIN. A. H F.A.C.E.M. SpA -TRE SPA-
DE- dev @épel kapia eubuvn yia mlavd atuyruarta
amé m xenon Mg “HAEKTPIKHE MHXANH KIMA”
pe di1GeTpo otG TTAGKAS dvw Twv 8 mm kai méyog
K&Tw Twv 5 mm, Tou diatibetal Gueca aTnv ayopd,
€QOCOV UTTOPEI vVa XPNaIKOTIOINGEI g€ XEIPOKIVNTES
MNXaVES KIA. XpnOIUOTIOIVTAG QUTEG TIG TTAGKEG,
Travouv va Thpolvtal TAEoV (Xwpig va uloBeTolvTal
€1I0IKd  gUOTANATA  TIPOCTACIAE HE OKOTTO  va
eCao@ahifouv Pétpa ao@aleiag eviog Twv opiwv
TIOU amaitolvTal) ol TapAueTpol AoQaAEiag TTou
TrpoBAEToVTal aTTO TNV 1I0XU0UCA VopoBeaia (BAETTE
€ik. 6).

LYNTHPHZH

Ta épyava Tmou umrokeivtal ae PBopd Baaikd eival

TA qIXUNPEa epyaAeia. ZTnv TepimTwon auti TO

payaipl kai n diérpnTn TAGka. EAEyxeTe auvexwg

TNV KOTAoTaoN TOUg, avaBETOVTAG O€ KOTAPTITUEVO

TIPOCWTTIKOG TO OKOVIGHA TOUG KAl avVTIKABIGTWVTAG

10 av Kpiveral amapaitnto. EAEyxeTe Katé kaipoUg Ti

ouvBnkeg Tou dakTuhiou (D) Tou PBpickeTal avaueaa

oTnv €AIKO KAl TO GWHA: O€ TIEPITITWAN avVWHAANG

KaTavaAwaong EOVTIGTE KAl GE AUTAV TNV TIEQITITWAN

Y10 TNV QVTIKATAGTACT] TOU, YIO TNV amoQuyn {nuiwv

ot GMa dpyava Tou pnxavAuarog. Ma  Tuyxov

avTaMaKTIKG gag ouvIgTOUpE va XPNOIMOTIOIEITE

10 yvAGIa aviaAAaKTIKG TOU KaTtaokeuaaTr) oUTwg

waTe va amotpémovral TTpofAAuaTa Tou ogeilovTal

010 SIAQOPETIKG  TTOPAYWYIKA  XOPAKTNPICTIKA.

KaBopioTe kard oeipd 10 WOVTEAO, TO CEIPIOKO

apIBud Tou pnxavAuarog Tou €XETE (0 OEIPIOKAG

apiBués utmodelkvieTal gty Tvakida Tavw oTn
povada 1oxuog (MT) kai Tov apibud avagopds Tou
eCapTAuaTog (BAETE €ik. 1). Mo YoVTEAD e PEIWTAPA

e Aoutpd Aadiol (BAéme T ouvnuuévn TIvakioa)

OUHHOPOWBEITE e Ta TIPATUTIA TTOU aKOAOUBOUV OTN

OUVEXEIQ:

« O peiwtipag mapéxetar we Aadi MOBILGE-
AR 600 XP 680 (I§wdeg ¢St aToug 40°C 680.
IEwdeg ¢St atoug 100° 39,2 ISO 680). MNa wia
owaTh AeiToupyia TTou avTéxel ato Xpdvo oag
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TTPOTEIVOUE VAl TOV AVTIKABIOTATE pE TO iDI10 A pE

Tapdpola Addia yia YelwTAPES pe D10 1§iwdEG,

peta amoé 300 wpeg AeiToupyiag TepiToU.
MovTéAa pe kivntApa 1 (BAETE €Ik, 2):
« Nia v TAjpwan, TOTOBETAGTE TN MOvVadA
peiwtApa (MT) o€ katakdpuen Béan, efiIdwaTte
10 KaTaK Aadiol (10) gTo PTTPOCTIVE PEPOS TOU
peiwTApa Kal x0oTe 10 AGdI TTOU avagépBnke
TTapaTavw €wg Tn aTABUN TTOU UTTOdEIKVUETAl
amé TN €vOeIKTIKA Auxvia TGvw oTO idI0 TO
KOTTAKI, MOAIC n povada pelwTipa emaveABE
oTnv opi1fdvTia BEan (Béon Asitoupyiag).
Ma v ahdayn Aadiol EeBIdwaTE TO KATIAKI
Aadiol agrivovtag va e&EABel amo T povdda
KIvnTAPa pe peiwtipa atpo@wy (MT) To AddI Tou
TIPOKEITAI VA AVTIKATAGTACETE APAVOVTAG TO vVa
oTpayyifel kaAd. Eigayete 10 véo AGdI amd 1o
KaTakI o€ TogdTnTa TEpiTTou 125 cm3 (Trepitou
800 QAIT{avakia Tou KagE), EavakAeivovtag aTn
OUVEXEID TO KOTTAKI.
ZagumevBupioupe 6TITO AGSI AVTIKATAOTAGNG
OTO HEIWTAPA GEV TPETTEI VO ATTOPPITITETAI
oto mepIfdAAov, aAAd va diatifeTal cUpQwva
ME TOUG KOVOVIGHOUG Trou I0XU0UV €TTi TOU
TapoOvTOG.

AMPOONTEZ XTAZEIZ

¢ TIEPITITWON AmPAOTITNG OTACNG TOU UNXAVAKATOS
kard@ T Oldpkela TG emefepyaaiag, TPV
avalnthoete v aimia, B6a TPETEl va DIOKOWETE
e TIOAU TTpogOXA TNV NAEKTPIKA TPogodoaia Tou
KIvnTAPa, TOTToBETWVTAG TO BIaKATITN 0T 6é0n O Kal
0TN GUVEXEID VO OTTOOUVOETETE OTTO TNV NAEKTPIKA
TrpiCa 10 KaAwSIo TPOPodOTiag.

Merd amé auro:

+ Av n oTaon ogeiAeTal aTn OIAKOTI TOU PEUHATOS
TPpoQodoagiag  Adyw BAGRnc  oTo  dikTuo,
QTTOKATACTACTE TTPWTA TIG KAVOVIKEG TUVONKES
TOU BIKTUOU Kal OTN OUVEXEI TUVOETETE Eavd TO
pnxavnua atnv Tpica.

+ AvnaoTaon oeileTal ag uTEPPBOAIKA KATATIOVNON
TIPOXWPACTE GV ATTOOUVAPHOAGYNaN  TNG
pOVAdAG pYaaiag apou TV EXETE ATTOCUVOEDE!
pnxavikd amd m Jovada KivnTApa Kal eSaAeiyTe
TIG TIBAVES auTieg TG EUTTAOKAG.

+ Av n aitia Tou TpoBAAUATOG agopd TN povada

KIVATAPA JE PEIWTAPA OTPOPWY, ETTIKOIVWVATTE
E TO PETOTTWANTH 0UTWG WOTe va digvepynBolv
ol aTapaitnTol €AEYX0I ATTO TOV KATACKEUATTH.
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Modelli Taglia 32 - Size 32 models

Hachoirs taille 32 - GréRe 32 Modellen

Model Olgii 32

Picadoras talla 32

MovTtéha MéyeBog 32 - Size 32 models
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Fig. 2
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Model MT
Modele MT
Model MT

Modello MT
MovTtého kivntipa

1

Modello MT
Model MT

®

Modele MT
Model MT

MovTtého kvntipa

3

Modello MT
Model MT

Modele MT
Model MT

MovTéAo kwvntpa
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OPZIONI
OPTIONS
OPTION
FONKSIYONLAR
OPCIONES
EMIAOTES
MODELLO
MODEL
MODELE
MODELL
MODEL
MODELO
MONTEAO

8INOX

12 INOX/160 ELEGANT| 2

22 INOX/80

22 INOX

32INOX 1,5 HP

32INOX 2 HP

8 YOUNG

8 COMBY

12-EL ECO

12 EL/160 ELEGANT (10

22-EL ECO

22 ELEGANT PLUS

22-EL ELEGANT

32 ELEGANT

32 ELEGANT 2HP
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CONDIZIONI DI GARANZIA

Consultate le condizioni generali di garanzia dei prodotti Tre Spade su www.trespade.it
Sul nostro sito avete inoltre la possibilita di registrare on line i dati del vostro prodotto e del
vostro acquisto: visitate www.trespade.it e scoprite tutti i vantaggi.

GUARANTEE CONDITIONS

Please check the guarantee terms and conditions of Tre Spade items on www.trespade.it
On our website you may also proceed to the online registration of your product data and
purchase references: visit www.trespade.it and discover all its advantages.

CONDITIONS DE GARANTIE

Consultez les conditions générales de garantie des produits Tre Spade sur

notre site www.trespade.it

Sur le site vous pouvez également saisir en ligne les données de votre produit et achat:
visitez vous www.trespade.it et découvrez tous ses avantages.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Siehe die allgemeine Garantie der Produkten TRE SPADE www.trespade.it
Auf unserer Website kénnen Sie Produktdaten und Referenzkauf registrieren.
Besuchen Sie www.trespade.it und entdecken Sie die Vorteile.

GARANTI KOSULLARI

Tre Spade Uriinlerinin genel garanti kosullari igin www.trespade.it adresine basvurun.
Sitemizde ayrica Urininiziin ve aldiklarinizin gevrimigi kaydini yaptirabilirsiniz: trespade.it
adresini ziyaret edin ve tim avantajlari kesfedin!

CONDICIONES DE GARANTIA

Consulta las condiciones de garantia de productos TRE SPADE en el web www.trespade.it
Dentro de nuestro web tiene, ot osi, la posibilidad de registrar los datos del vuestro
producto y de vuestra compra: visita www.trespade.it y descubre todos los beneficios.

OPOI ENTYHZHZ

ZulBoUAeUTEITE TOUG YEVIKOUG OpOUS £yyUNONG Twv TTPoi6vTWY Tre Spade aTn dicubuvan
www.trespade.it

21NV 1I0T00EAIdA Wag ExeTe €TTIONG TN dUVATOTNTA Va KataypaweTe NAekTpovikd ta dedouéva Tou
TTPOIGVTOC OaS Kal TNG ayopdc oag: ETIOKEPOeiTe www.trespade.it kail avakaAlyTe

OAa 1A OQEAN.
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FACEM SpA via Bricherasio, 7 - 10128 Torino - Italy
tel. +39 011337119 / +39 0124 707711 - fax. +39 011334889
e-mail: facem@facem.com - www.trespade.it
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